Forno a vapor Série 6000 SenseCook com SteamCrisp com LUX

Product Benefits & Features

—

Com base em testes externos que comparam a suculéncia do frango (até 4% mais) e do salmé&o (até 20%
mais) cozinhados com e sem a combinag&o de vapor e ar quente.

SteamCrisp® — mantém os pratos crocantes por
fora e suculentos por dentro

O forno SteamCrisp® multifungdes combina calor e
vapor para assar, grelhar e reaquecer. Esta
combinagao mantém os pratos crocantes por fora e
suculentos por dentro — a carne fica mais suculenta e o
peixe até 20% mais tenro em comparagdo com um
forno sem vapor.
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Experimente alimentos incrivelmente tenros com o Forno SteamCrisp®,
e desfrute de carne

O Forno 6000 SenseCook® com SteamCrisp® cozinha de forma precisa para
resultados perfeitos. Combinando vapor e calor tradicional, a carne fica mais
suculenta e os pratos de peixe ficam até 20% mais tenros em comparagéo
com um forno sem vapor.

Com base em testes externos que comparam o carater tenro do frango (até mais 4%) e do salméo (até
mais 20%), cozinhados com e sem combinar vapor e ar quente.

Forno pirolitico a vapor da Série 6000 SenseCook com SteamCrisp e Display
LED Explore com WiFi, capacidade de 70 litros, 9 fungbes e 45 programas
automaticos, sonda térmica, comandos retrateis, calhas telescopicas num
nivel, fecho suave da porta com 3 vidros, vidro preto com perfil Inox Infinity e
puxador preto anodiza

Sonda Térmica — para um controlo preciso da
temperatura

A Sonda Térmica permite-lhe monitorizar a sua
cozedura com precisdo para obter resultados perfeitos,
independentemente da receita. O forno avisa-lo-a
guando a sua comida atingir a temperatura ideal.

EXPlore. Acesso facilitado as fungées do seu forno
O EXPlore permite-lhe controlar facilmente as
definigdes do seu forno e acompanhar o que esta a
cozinhar. Com o ecra LED e a conectividade WiFi,
pode ver facilmente a hora, a temperatura e o
progresso do seu prato.

Limpeza pirolitica. A fungao de autolimpeza
Com temperaturas elevadas, a fungéo de limpeza
pirolitica transforma a gordura e os residuos
alimentares em cinzas, para que possa limpa-lo
facilmente com um pano humido.

Conecte-se. E transforme a sua forma de cozinhar.
A conectividade permite-lhe controlar o seu forno a
partir de qualquer lugar com a nossa aplicagao.
Obtenha dicas e melhore as suas técnicas de cozinha
com fungdes controladas pela aplicagéo, sempre ao
seu alcance.

» De encastre

» Programas automaticos com vapor total ou parcial

« Eficiéncia energética:

» Fungdes de cozedura do forno: Aquecimento inferior, Assar/cozedura
convencional, Alimentos congelados, Grill, Humidade baixa, Cozedura
ventilada, Pizza, Ventilado, Grelhador turbo

« 3 niveis de cozedura

» Aquecimento rapido automatico

» Programas automaticos com sonda térmica

« Sistema PYROLUXE® auto-limpeza com alarme

* Proposta de temperatura

» Regulagéo eletronica da temperatura

* Bloqueio de seguranca

» Desconexao automatica de seguranga

* Indicador de calor residual

* Botbes escamoteaveis
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Product Specification

Cor

Classe energética
Dimensdes de encastre (AxLxP), em
mm

Funcgdes de aquecimento

Conetividade

Poténcia maxima, w

Familia

Display

Capacidade util (L)

Limpeza

Dimensdes (AxLxP), em mm
Tipo de controlo

Poténcia grelhador, w
Poténcia maxima, w
Temperaturas

Forno superior - Superficie maior em
cm

lluminagao do forno

indice de eficiéncia energética

Forno a vapor Série 6000 SenseCook com SteamCrisp com LUX

Preto
A++

590x560x550

Aquecimento inferior, Assar/cozedura
convencional, Alimentos congelados,
Grill, Humidade baixa, Cozedura
ventilada, Pizza, Ventilado, Grelhador
turbo
Sim
3390
SteamCrisp
LUX
72
Pirdlise
594x596x569
Escamoteaveis planos
2300
2990
30°C - 300°C

1424

1, Traseira
61.2

PSGBOV190DE00001

Consumo energético em modo
standard (kWh/ciclo)

Consumo energético em circulagéo
forgada (kWh/ciclo)

Poténcia da lampada - forno superior
Tipo de forno

Tipo de produto

Nivel de ruido dB(A)

Peso bruto (kg)

Peso total (incluindo acessorios), kg

Numero de tabuleiros

Numero de grelhas
Calhas

Comprimento do cabo, (m)
Ficha

Acessorios

Parte inferior - forno superior
N° de cavidades

PNC

EAN

Série

Familia
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0.93

0.52

40
elétrico
Forno elétrico integravel
45
34.3
33.3
1 tabuleiro para bolos esmaltado, 1
tabuleiro de recolha de gordura
esmaltado cinza
1 grelha INOX
Grades laterais de facil entrada
1.5
Schuko
Calhas TR1LV, Parafusos de madeira
Cinzento Esmalte
1
949 494 916
7333394107349
6000
SenseCook com SteamCrisp

PSGBOV190DE00002
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