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ADVERTENCIAS

Adverténcias gerais de
seguranca

Danos as pessoas

e ATENCAOQ: Este aparelho e
as suas partes acessiveis
ficam muito quentes
durante a utilizacdo: as
criangas pequenas devem
ser mantidas afastadas.

e ATENCAOQ: Este aparelho e
as suas partes acessiveis
ficam muito quentes
durante a utilizacdo: ndo
tocar os elementos quentes
durante a utilizacdo.
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e Proteger as mdos com
luvas térmicas durante a
movimentacdo dos
alimentos no interior do
compartimento de
cozedura.

e Nunca tentar apagar uma
chama/incéndio com dgua:
desligar o aparelho e cobrir
a chama com uma tampa
ou com um cobertor
ignifugo.

e O uso deste aparelho é
permitido as criancas a
partir dos 8 anos de idade e
ds pessoas com
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capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de
experiéncia e
conhecimento,
supervisionadas ou
instruidas por pessoas
adultas e responsdveis pela
sua seguranca.

e As criancas ndo devem
brincar com o aparelho.

e Mantenha fora do alcance
das criangas menores de 8
anos, caso ndo estejam
permanentemente
vigiadas.

e Ndo permitir que criangas
menores de 8 anos se
aproximem do aparelho
durante o funcionamento.

e As operacoes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

e O processo de cozedura
deve ser sempre vigiado.
Um processo de cozedura
com duracdo breve deve
ser vigiado
constantemente.

e Ndo deixar o aparelho
abandonado durante as
cozeduras que possam
libertar gorduras e dleos
que sobreaquecendo
poderdo pegar fogo.
Prestar a mdxima atencgdo.

e Ndo deitar dgua
diretamente nos tabuleiros
muito quentes.

e Manter a porta fechada
durante a cozedura.
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e Em caso de intervencdo
sobre nos alimentos ou no
final da cozedura, abrir a
porta 5 centimetros durante
alguns segundos, deixar
sair o vapor e, em seguida,
abrir completamente a
porta.

e Ndo introduzir objetos
metdlicos afiados (talheres
ou utensilios) nas fendas.

e Desligar o aparelho depois
da utilizacdo.

e NAO UTILIZAR NEM —
CONSERVAR MATERIAIS
INFLAMAVEIS NAS
PROXIMIDADES DO
APARELHO.

e NAO UTILIZAR
VAPORIZADORES SPRAY
NAS PROXIMIDADES
DESTE APARELHO
ENQUANTO ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

e NAO MODIFICAR O
APARELHO.

e Providenciar para que a
instalacdo e as
intervencdes de assisténcia
sejam realizadas por
pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

e Nunca tentar reparar o
aparelho sozinho ou sem a
intervencdo de um técnico
qualificado.

e Nunca puxar pelo cabo
para extrair a ficha.

Danos no aparelho
e Nas partes de vidro ndo
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utilizar detergentes
abrasivos agressivos ou
corrosivos (ex. produtos em
PO, tira-nddoas e esponjas
metdlicas), materiais
dsperos ou raspadores de
metal afiados, pois eles
podem arranhar a
superficie, provocando o
estilhacamento do vidro.
Utilizar eventualmente
utensilios de madeira ou
pldstico.

e Ndo se sentar no aparelho.

e Nas partes de aco ou
tratadas na superficie com
acabamentos metdlicos
(por exemplo, anodizacoes,
niquelagens, cromagens)
ndo utilizar produtos para a
limpeza que contenham
cloro, amoniaco ou lixivia.

e As grelhas e os tabuleiros
devem ser inseridos nas
guias laterais até ao
bloqueio completo. Os
bloqueios mecdnicos de
seguranca que impedem a
sua extracdo devem ser
virados para baixo e para a
parte traseira do
compartimento de
cozedura.

e Ndo utilizar jatos de vapor
para limpar o aparelho.
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Nd&o vaporizar produtos
spray nas proximidades do
aparelho.

Ndo obstruir as aberturas e
as fendas de ventilacdo e
de eliminacdo do calor.
Perigo de incéndio: ndo
deixar objetos dentro do
compartimento de
cozedura.

NAO UTILIZAR, EM CASO
ALGUM, O APARELHO
PARA AQUECER O
AMBIENTE.

Ndo utilizar loucas ou
recipientes de pldstico para
a cozedura dos alimentos.
N&o introduzir no
compartimento de
cozedura latas de
conservas ou recipientes
fechados.

Retirar do compartimento
de cozedura todos os
tabuleiros e as grelhas ndo
utilizados durante a
cozedura.

Ndo cobrir o fundo do
compartimento de
cozedura com folhas de
papel de aluminio.

Ndo colocar panelas ou
tabuleiros diretamente
sobre o fundo do
compartimento de
cozedura.

Se necessdrio, pode utilizar
a grelha para tabuleiro
(fornecida ou vendida
separadamente
dependendo dos modelos)
colocando-a na parte
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inferior como suporte para
a cozedura.

Caso se utilize papel para
forno, colocd-lo numa
posicdo que ndo interfira na
circulacdo do ar quente no
interior do compartimento
de cozedura.

Ndo utilizar a porta aberta
para colocar panelas ou
tabuleiros diretamente
sobre o vidro interior.

Ndo utilizar a porta aberta
como alavanca para
posicionar o aparelho no
movel.

Ndo exercer pressoes

excessivas na porta aberta.

Ndo utilizar o puxador para
levantar ou deslocar este
aparelho.

Para aparelhos piroliticos

Durante a pirdlise, as
superficies poderdo atingir
temperaturas mais
elevadas do que o habitual.
Manter as criangas
afastadas.

Antes de iniciar a pirdlise,
remover do interior do
compartimento de
cozedura residuos
consistentes de alimentos
ou derrames derivados de
cozeduras anteriores.
Antes de iniciar a pirdlise,
retirar todos os acessorios
do interior do
compartimento de
cozedura.

Antes de iniciar a pirdlise,
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desligar os queimadores ou
placas elétricas da placa de
cozedura eventualmente

instalada por cima do forno.

Instalacao e manutencao
e ESTE APARELHO NAO

DEVE SER INSTALADO EM
BARCOS OU RULOTES.

O aparelho ndo deve ser
instalado sobre um
pedestal.

Posicionar o aparelho no
movel com a ajuda de uma
segunda pessoa.

Para evitar um possivel
sobreaquecimento o
aparelho ndo deve ser
instalado atrds de uma
porta decorativa ou de um
painel.

Providenciar para que a
instalacdo e as
intervencdes de assisténcia
sejam realizadas por
pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

A ligagdo elétrica deve ser
executada por pessoal
técnico habilitado.

E obrigatdria a ligagdo &
terra de acordo com as
modalidades previstas
pelas normas de seguranca
da instalacdo elétrica.
Utilizar cabos resistentes &
temperatura de, pelo
menos, 90 °C.

O bindrio de aperto dos
parafusos dos condutores
de alimentacdo da placa de
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bornes deve serigual a 1,5-
2 Nm.

Para evitar qualquer perigo,
se o cabo da alimentacdo
elétrica estiver danificado,
contactar de imediato o
servico de assisténcia
técnica para que proceda a
sua substituicdo.
ATENCAOQO: Durante o
posicionamento do
eletrodomeéstico, certificar-
se de que o cabo de
alimentagdo ndo fique
preso nem sofra danos.
Antes de qualquer
intervencdo no aparelho
(instalagdo, manutencdo,
posicionamento ou
deslocacgdo), utilizar sempre
equipamentos de protecdo
individual.

Antes de cada intervencdo
no aparelho, desativar a
alimentacgdo elétrica geral.
Possibilite que o aparelho
seja desligado apds a
instalacdo, por meio de
uma ficha acessivel ou
interruptor, no caso de uma
ligacdo fixa.

Providencie, na linha de
alimentacgdo, um dispositivo
que assegure a
desativacdo unipolar, com
uma disténcia de abertura
dos contactos que permita
o desligamento completo
nas condi¢des da categoria
de sobretensdo Ill, em
conformidade com as
regras de instalagdo.
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ATENCAOQO: Antes de
substituir as Idmpadas de
iluminacgdo interior,
certifique-se de que a
unidade estd desligada e a
ficha extraida da tomada
de corrente ou que a fonte
de alimentagdo geral foi
desligada.

As |Gmpadas utilizadas
nesta unidade sdo
lGmpadas especificas para
eletrodomésticos, ndo as
utilizar para iluminagdo da
casa.

Este aparelho pode ser
utilizado até uma altura
mdxima de 4000 metros
acima do nivel do mar.

Para este aparelho

Ndo se apoie ou sente
sobre a porta aberta.
Verifique que ndo fiquem
objetos presos nas portas.
N&o instalar/utilizar o
aparelho ao ar livre.
Utilize apenas a sonda de
temperatura fornecida ou
recomendada pelo
fabricante (s6 nalguns
modelos).

Sonda de temperatura (se
presente)

Nd&o toque na haste ou na
ponta da sonda de
temperatura depois de a ter
utilizado.

Proteja as m&os com luvas
térmicas quando utilizar a
sonda de temperatura.
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Ndo arranhe ou danifique
as superficies esmaltadas
ou cromadas com a ponta
ou a ficha da sonda de
temperatura.

Ndo introduza a sonda de
temperatura nas aberturas
e nos orificios do aparelho.
Quando ndo for utilizar a
sonda de temperatura,
assegure-se que a tampa
metdlica de protecdo esteja
fechada.

Ndo puxe pelo cabo para
remover ad sonda de
temperatura da tomada ou
do alimento.

Preste atencdo para que a
sonda de temperatura ou o
seu cabo ndo permanegam
presos na porta.

Preste atencdo para que a
sonda de temperatura ou o
seu cabo ndo entrem em
contacto com os elementos
de aquecimento no interior
do compartimento de
cozedura.

Nenhuma das partes da
sonda de temperatura deve
entrar em contacto com as
paredes do compartimento
de cozedura, com os
elementos de aquecimento,
com as grelhas ou os
tabuleiros, quando estes
ainda estiverem quentes.
A sonda de temperatura
ndo deve ser guardada
dentro do aparelho.

Ndo utilize a sonda de
temperatura durante a
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pirdlise.

Finalidade do aparelho
Este aparelho destina-se @
cozedura de alimentos em
ambiente doméstico.
Qualquer outra utilizacdo é
impropria. Também ndo
pode ser utilizado:

na zona de cozinha pelos
empregados em lojas,
escritérios e outros
ambientes laborais;

em quintas/turismo rural;
pelos clientes de hotéis,
motéis e ambientes
residenciais;

em pensoes (bed and
breakfast).

J A instalacdo e utilizacdo

= | deste aparelho apenas

s@o permitidas em
ambientes interiores.

Este manual de utilizacao

Este manual de utilizagdo é parte
integrante do aparelho e deve ser
conservado integro e ficar sempre ao
alcance do utilizador durante todo o
ciclo de vida do aparelho.

Antes de utilizar o aparelho ler
atentamente este manual de utilizagdo.
As explicacdes neste manual incluem
imagens que descrevem aquilo que
aparece habitualmente no ecrd. No
entanto, é necessdrio perceber que o
aparelho pode dispor de uma versdo
atualizada do sistema e, por isso, o que
se visualiza no ecrd pode ser diferente
do que é apresentado no manual.

Responsabilidade do fabricante

O fabricante declina quaisquer
responsabilidades por eventuais ferimentos
em pessoas ou danos em bens, provocados
por:

utilizagcGo do aparelho diferente da
prevista;

inobservdncia das prescri¢ées do
manual de utilizagdo;
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e modificagdo de qualquer peca do
aparelho;

e utilizacdo de pecas de reposico ndo
originais.

Chapa de identificagcao

A chapa de identificagdo indica os dados

técnicos, o numero de série e a marcagdo. A

chapa de identificacdo nunca deve ser
removida.

Eliminacao

Este aparelho, em conformidade com
E a diretiva europeia REEE (2012/19/
UE), deve ser eliminado

separadamente dos outros residuos no final
da sua vida util.

Este aparelho ndo contém substancias em
quantidades tais que possam ser
consideradas perigosas para a saude e
para o ambiente, em conformidade com as

diretivas europeias em vigor.

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocussdo
e Desligar a alimentacdo elétrica geral.

e Retirar o cabo de alimentacdo elétrica
da instalagdo elétrica.

Para eliminar o aparelho:

e Cortar o cabo de alimentagdo elétrica e
remové-lo.

e Entregar o aparelho nos centros
adequados de recolha seletiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou
devolvé-lo ao revendedor no momento
da compra de um aparelho equivalente,
na razdo de um para um.

Informa-se que para a embalagem do

aparelho foram utilizados materiais ndo

poluentes e recicldveis.

e Entregar os materiais de embalagem
nos centros apropriados de recolha
seletiva.

Embalagens de pldstico
Perigo de asfixia
e Ndo deixar sem vigiléincia a
embalagem ou partes da mesma.

e Ndo permitir que as criancas brinquem
com os sacos de pldstico da
embalagem.

284 - ADVERTENCIAS

Indicagdes para os Organismos de
Controlo Europeus

Fan forced mode

a fungdo ECO utilizada para definir a classe
de eficiéncia energética estd em
conformidade com as especificages da
norma europeia EN 60350-1.

Conventional heating mode

Para a execugdo da fungdo ESTATICA é
necessdrio saltar a fase de pré-
aquecimento (consulte o pardgrafo “Fase
de pré-aquecimento” do capitulo
UTILIZACAO).

Dados técnicos de eficiéncia
energetica

As informacdes, de acordo com os
regulamentos europeus de rotulagem e
concecdo ecoldgica, constam de um
documento separado que acompanha as
instrugdes do produto.

Estes dados estdo presentes na “Ficha
Informativa do Produto” que pode ser
descarregada do site na pdgina dedicada
ao produto em questdo.

Para poupar energia

e Preaqueca o aparelho apenas se
exigido pela receita. A fase de pré-
aquecimento pode ser excluida em
todas as funcdes (veja o capitulo «Fase
de pré-aquecimento») com a exclusdo
da fungdo PIZZA (o pré-aquecimento
ndo pode ser excluido) e da fungdo ECO
(pré-aquecimento ndo presente).

e Emtodas as fungdes (incluindo a fungdo
ECO) evite a abertura da porta durante
a cozedura.

e Sendo estiver indicado o contrdrio na
embalagem, descongele os alimentos
congelados antes de os introduzir no
compartimento de cozedura.

e No caso de multiplas cozeduras,
aconselha-se a cozer os alimentos um
apds o outro para melhor aproveitar o
compartimento de cozedura jd
aquecido.

e De preferéncia, utilize formas escuras de
metal: ajudam a absorver melhor o
calor.

e Retire do compartimento da cozedura
todos os tabuleiros e as grelhas ndo
utilizados durante a cozedura.

e Pare a cozedura alguns minutos antes
do tempo normalmente necessdrio. A
cozedura prosseguird durante os
restantes minutos com o calor
acumulado no interior.
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e Reduza ao minimo as aberturas da e Asfontes luminosas contidas no

porta, de forma a evitar dispersdes de produto sdo declaradas como

calor. adequadas para o funcionamento com
¢ Mantenha o compartimento de temperatura ambiente =300 °C e

cozedura sempre limpo. destinam-se ao uso em aplicagdes de

~ alta temperatura, como os fornos.
Informagdes sobre o consumo de e Este aparelho contém fontes luminosas

energia no modo desligado/ de classe de eficiéncia “G".

standby o . Como ler o manual de uso
Os dados técnicos relativos ao consumo do " .
Este manual de uso utiliza as seguintes

aparelho no modo desligado/standby

podem ser consultados no site convencdes de leitura:

www.smeg.com na pdgina dedicada ao

produto em questdo. fii Adverténcia/Atencdo

Fontes luminosas

e Este aparelho contém fontes luminosas . .
que podem ser substituidas pelo _/ Informac&o/Sugestdo
utilizador. =

L9
(O=1'9:

DESCRICAO

Descricao geral

1

22—

5l
<
|
>

45t i
Lo

o1

1 Painel de comandos ¥ Prateleira da armagéo
2 Junta
3 Tomada para a sonda de temperatura
(sé em alguns modelos)
4  Ldmpada
5 Porta
6 Ventoinha
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Painel de comandos

1

1 Bot&io ON/OFF

A tecla ON/OFF permite ligar ou desligar o
aparelho.

2 Display

Através do display de ecrd tdtil é possivel
interagir com o aparelho. Toque nos fcones
para aceder s vdrias funcoes disponiveis.
O display exibird todos os parGmetros
relativos ao funcionamento.

3 Ldmpada indicadora de controlo remoto
(apenas em alguns modelos)

Quando estd acesa, indica que o aparelho
pode ser comandado & disténcia através de
smartphone ou tablet (consulte o manual de
utilizagdo “Conectividade do forno de
encastrar”).

SmegConnect (apenas em alguns
modelos)

O aparelho estd dotado de tecnologia
SmegConnect que permite ao utilizador
controlar o funcionamento do préprio
aparelho através de App no seu
smartphone ou tablet.

Para mais informacgdes, consulte o folheto
em dotacdo efou visite o site

www.smeg.com
Outras partes

Prateleiras de posicionamento

O aparelho dispde de prateleiras para o
posicionamento dos tabuleiros e das
grelhas a vdrias alturas. As alturas de
introducdo devem ser entendidas de baixo
para cima.
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Ventoinha de refrigeragao

A ventoinha refrigera o aparelho e entra em
funcionamento durante a cozedura.

O funcionamento da ventoinha provoca um
fluxo normal de ar que sai por cima da porta
e que pode continuar por mais algum tempo
mesmo depois de desligar o aparelho.

Iluminagao do compartimento de
cozedura

A iluminagdo interna do aparelho entra em
funcionamento:

e quando se abre a porta;

e durante uma fungdo, toque no simbolo

da lédmpada para ativar ou

desativar manualmente a iluminagdo do
compartimento de cozedura, excluindo

M - (dependendo

dos modelos) e

as fungbes

/ para poupar energia, a ldmpada

£ apaga-se apds cerca de um minuto

— | a cada inicio de cozedura ou a cada
abertura da porta (esta funcdo pode
ser desativada através do menu
secunddrio).

Acessorios

e Em alguns modelos nem todos os
acessorios estdo presentes.

e Os acessdrios que possam entrar em
contacto com os alimentos sdo
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construidos com materiais que
respeitam as disposigdes das leis em
vigor.

e Os acessdrios originais fornecidos ou
opcionais podem ser pedidos nos
centros de assisténcia autorizados.
Utilizar apenas acessodrios originais do
fabricante.

Grelha

Util para colocar recipientes com alimentos
a serem cozidos.

Grelha para tabuleiro

Deve ser apoiada sobre o tabuleiro, Util
para a cozedura de alimentos cuja gordura
possa pingar.

Tabuleiro fundo

Util para recolher as gorduras provenientes
dos alimentos colocados na grelha
sobrejacente e para a cozedura de bolos,
pizzas, biscoitos...

Tabuleiro

para a cozedura de bolos, pizzas, bolos de ir
ao forno, biscoitos.
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Tampa de protegao (apenas em alguns
modelos)

Util para fechar e proteger a tomada da
sonda de temperatura, quando esta uUltima
ndo estd a ser utilizada.

Sonda de temperatura (apenas em alguns
modelos)

Com a sonda de temperatura é possivel
executar uma cozedura com base na
temperatura medida pela mesma no centro
do alimento.

Acessorios opcionais (adquiriveis
separadamente)

PPR2 oU STONE (Pedra refrataria)

Acessdrio ideal para a cozedura de
alimentos para a panificagdo (pizza, pdo,
focaccia ...), mas também pode ser usado
para preparacdes mais delicadas como os
biscoitos, por ex.

BBQ (Placa revestida com teflon para
barbecue)

Acessorio de dupla utilizacdo: o lado
canelado é recomendado para grelhar
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carnes (filetes, hambdrgueres ...), enquanto
a superficie lisa pode ser usada para
cozinhar legumes, frutas, peixes

AIRFRY (Grelha para fritos sem 6leo)

Acessorio aconselhado para os fritos a ar
de alimentos previamente panados, pré-
cozidos efou ultracongelados (batatas
fritas, croquetes de batatas ou de carne,

UTILIZACAO

mozarelas pequeninas...).

Ripas amoviveis (apenas em alguns
modelos) )

O aparelho possui ripas amoviveis. E
possivel substituir as ripas estéticas do
aparelho escolhendo entre as cores
disponiveis; para isso, siga as
instrucées do kit que pode ser
comprado separadamente.

/ Os acessdrios opcionais podem ser

£ pedidos nos centros de assisténcia

— | autorizados. Utilize apenas
acessorios originais do fabricante.

Operacoes preliminares

Ver Adverténcias gerais de
seguranga.

e Remover as eventuais peliculas
protetoras no exterior ou no interior do
aparelho e dos acessérios.

e Remover as eventuais etiquetas (com
excec¢do da placa com os dados
técnicos) dos acessoérios e das
prateleiras.

e Remover e lavar todos os acessdrios do
aparelho (ver capitulo “LIMPEZA E
MANUTENCAQO").

Primeiro aquecimento

1. Predefinir uma cozedura de pelo menos
uma hora (ver pardgrafo “Uso do
forno”).

2. Aquecer o compartimento de cozedura
vazio & temperatura mdxima para
remover eventuais resfduos de fabrico.

Durante o aquecimento do aparelho

e Arejar o local;

e ndo ficar na drea.

Teste das lougas

/ Apenas para este teste é possivel
£ utilizar a funcdo de micro-ondas

— | sem introduzir alimentos.

Para verificar se as lougas sdo adequadas

para utilizagGo com micro-ondas é possivel

efetuar um teste simples:

1. Retire todos os acessdrios do
compartimento do forno.

2. Posicionar a louga a testar na grelha
inserida na primeira prateleira.

288 - UTILIZACAO

3. Selecionar a funcdo micro-ondas na
poténcia mdxima (por exemplo,
1000W).

4. Programe uma duracdo de cozedura de
30 segundos.

5. Inicie a cozedura.

Loucas ndo apropriadas
Riscos de danos no aparelho
e Interrompa imediatamente o teste se
notar faiscas ou um estalido emitido a
partir das loucas. Neste caso, as lougas

ndo sdo apropriadas para cozinhar no
microondas.

Concluido o teste a louga deve estar fria ou
morna. Caso esteja quente, deve ser
considerada ndo apropriada para cozinhar
no microondas.

Utilizacao dos acessorios

Grelhas e tabuleiros

As grelhas e os tabuleiros devem ser
inseridos nas guias laterais até ao ponto de
paragem.

e Os blogueios mecdnicos de seguranca
que impedem a extracdo acidental da
grelha devem ser virados para baixo e
para a parte de trds do compartimento
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de cozedura.

/ Limpe os tabuleiros antes de os

utilizar pela primeira vez para

remover eventuais residuos de
fabricacdo.

Grelha para tabuleiro

/ Introduza delicadamente no

£ compartimento de cozedura as
— 1 grelhas e os tabuleiros até d sua
retencdo.

Display

A grelha para o tabuleiro € inserida no
interior do tabuleiro. Deste modo é possivel
recolher a gordura separadamente do
alimento em cozedura.

SMART COOKING

COZEDURA OUTRAS FUNGOES

G) 12:30

&b

O display mostra os parGmetros e os
valores relativos & operacdo selecionada no
momento. Para utilizd-lo, basta tocar nas
teclas "virtuais" e/o percorrer os valores
indicados (na imagem estd representado o
ecrd do menu principal).

Area de informagdes

Nesta drea estdo indicadas as informacbes
relativas aos menus e aos submenus das
operagdes em curso na drea principal.

Nesta drea também estdo presentes:
e atecla HOME : toque nesta tecla
para voltar ao menu principal;

« Atecla QUICK MODE @ (apenas

modelos com botdes): toque nesta tecla
para aceder ao modo Quick Mode.

e atecla INFORMACOES : toque
nesta tecla para visualizar o ecrd

914779721/H

seguinte:

D

Info:
Pressione por 3 segundos qualquer simbolo

para informagdes sobre a fungdo

4| Atecla INFORMAGOES @ ¢

substituida pelo simbolo [[gfY para
avisar que a porta estd aberta.

e avisualizacdo da hora atual.

Area principal
Nesta drea é possivel definir as vdrias
opgdes do aparelho. Toque nas teclas e nos
valores para definir a fungdo pretendida.
Além disso, consoante os ecrds, na parte
inferior desta drea podem aparecer
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algumas bolinhas a indicar que estdo
presentes outras pdginas de fungdes,
acessiveis através do deslizamento
horizontal do ecrd.

(XXX primeira pégina,
X XX segunda pdgina,
sooolS

Area inferior

Nesta drea estdo presentes algumas teclas
de funcdo direta que variam conforme as
operagoes definidas na drea principal:

O3l MULTISTEP
CRONOLOGIA
QTEMPORIZADOR
E LAMPADA
MINHAS RECEITAS

DEFINICOES

Além disso, conforme a pdgina exibida,
estdio também presentes as seguintes
teclas:

RETROCEDER
Q CONFIRMAR

PRE-AQUECIMENTO RAPIDO

SONDA (apenas em alguns
modelos)

Conectividade (apenas em alguns
modelos)

Requisitos para a conectividade:

e Dispositivo mével smartphone ou
tablet PC com sistema operativo iOS
ou Android. As versdes minimas dos
sistemas operativos suportados
estdo disponiveis no seguinte link:

www.smeg.com/smegconnect/

e Rede Wi-Fi (banda 2.4 GHz,
programacdo de seguranga WPA2)
ativa e disponivel no local onde o
aparelho estd instalado.

e Ligagdo a Internet,

e Nome e password da rede
doméstica Wi-Fi ou modo WPS (Wi-
Fi Protected Setup) disponivel.

Para mais informacdes, recomenda-se

a leitura do manual de utilizagdo

“Conectividade do forno de encastrar”.

Primeira utilizacao

/ As instrucdes seguintes sdo vdlidas
£ mesmo em caso de interrupgdo

— | prolongada da corrente elétrica.

Para ligar o aparelho:

1. Ligue o aparelho & rede elétrica.

No display aparecerd por alguns segundos
o logdtipo do fabricante.

/ Mantenha pressionada a tecla

= HOMEou a tecla ON-OFF

durante alguns segundos para
interromper imediatamente a
cozedura a qualquer momento e
voltar ao menu principal.
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/ Ao acender, é necessdrio aguardar
£ alguns segundos antes de poder

— | interagir com o aparelho.

De seguida, o display mostra o ecrd de

definicdo da hora atual.

Para poder iniciar qualquer cozedura, é

necessdrio definir a hora atual.

2. Percorra verticalmente os valores de
horas e minutos para definir a hora
atual.

N fé.j Dﬂ' N

"€=00 : 0087
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3. Toque na tecla CONFIRMAR

(situada na drea inferior a direita)

para definir a hora atual.

ouvir uma sequéncia de sons.
O display acende-se apds poucos
segundos. Ao reacender, o display
exibe o menu principal.

/ Para modificar a hora atual (por
& | exemplo, por causa da hora legal-

— 1| solar) toque no hordrio apresentado
no display (situado na drea de

informacdes a direita).

/ Em algumas situacdes, a tecla ON-

— | OFF ndo desativa o display.

/ Quando estd visivel a hora atual, o
& | display passa para uma

— | apresentacdo de baixa
luminosidade 2 minutos apds a
ultima intervencdo por parte do
utilizador.

Na primeira utilizagdo o aparelho poderd
estar regulado para uma lingua diferente
daquela que vocé fala. Aconselha-se nesta
fase a definir o idioma pretendido. R

4. No display, toque na tecla DEFINICOES

g (situada na drea inferiore a
|

reita).

5. Toque na tecla display .

6. Na opgdo [H Idioma (na parte

esquerda), percorra os idiomas
disponiveis (na parte direita) até
selecionar o pretendido.

7. Toque na tecla CONFIRMAR .
Desativagao do display

/ Quando a definicdo

@ Exibe a
— | hora” estiver definida para Off, se
for exibido o ecrd do reldgio, o
display apaga-se apds 2 minutos
sem qualquer intervencdo por parte
do utilizador.

Para desativar o display manualmente:

e Mantenha pressionada por alguns

segundos a tecla ON-OFF @ até
ouvir um toque.
Reativacao do display
Para ativar o display quando estd
apagado:
e Mantenha pressionada por alguns

7

segundos a tecla ON-OFF @ até
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Por exemplo, quando:

e estiver em curso uma funcdo de
cozedura (a tecla interrompe a
fungdo);

a porta estiver aberta;

um timer contador de minutos
estiver ativo;

e 0s modos Show Room e/ou

M Demonstracéio estdo ativos.

mode

Reativagao do display para os modelos
com botbes

Para ativar o display quando estd apagado:
e Rode um nivel (para a direita ou

esquerda) o Botdo de Fungdes 88

O display acende-se apds poucos
segundos. Ao reacender, o display exibe o
menu principal.

Utilizagao do forno
Ver Adverténcias gerais de
seguranga.

Cozedura tradicional

em curso para e em seguida retoma
automaticamente apds o fecho da
porta.

/ A cada abertura da porta, a fungdo

1. No display, toque no relégio exibido.

12:%)

2. No “menu principal” toque na tecla

COZEDURA (situada na drea

principal ).
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3. Toque na tecla MENU DE COZEDURAS

TRADICIONAIS -

4. Selecione uma fung¢do combinada (por

exemplo TERMOVENT.
entrar no respetivo ecrd de cozedura.
5. Toque na tecla INICIAR E] (situada na

) para

drea inferior a direita) para iniciar a
fase de pré-aquecimento.

Fase de pré-aquecimento

A cozedura é antecedida por uma fase de
pré-aquecimento que permite ao aparelho
atingir a temperatura de cozedura mais
rapidamente.

Esta fase é sinalizada pelo aumento
progressivo do nivel de temperatura.

Se ndo contrariomente indicado na
receita, aconselha-se a ndo colocar
o alimento no forno durante a fase
de atingimento da temperatura.

IN

E possivel saltar a fase de pré-
aquecimento tocando no respetivo

botdo .

4

No final do pré-aquecimento, é emitido um
sinal sonoro e aparece um aviso no display
para indicar que o alimento a cozer pode
ser introduzido no compartimento de
cozedura.

Coloque o prato no forno e confirme

o

Fase de cozedura

1. Abra a porta

2. Colocar os alimentos no interior do
compartimento de cozedura.

3. Feche a porta.

4

. Toque no botéo CONFIRMAR para
comegar a cozedura.
Esta fase é sinalizada pelo aumento
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progressivo do nfvel de cozedura.

Alteracao da temperatura de cozedura

/ A alteracdo da temperatura pode
ser realizada em qualquer fase da
cozedura.

1. Toque na tecla TEMPERATURA Il ou no

respetivo valor.
2. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida.

3. Toque na tecla CONFIRMAR

(situada na drea inferior a direita)

para confirmar a temperatura de
cozedura selecionada.

Fim da cozedura

Para terminar a cozedura a qualquer
momento:

1. toque na tecla STOP E
2. Toque na tecla CONFIRMAR .

Cozedura temporizada

/ Por cozedura temporizada entende-
£ se a fun¢do que permite iniciar uma
cozedura e termind-la ao fim de um
certo periodo de tempo definido pelo
utilizador.

1. Apds ter seleciongdo uma funcdo, toque
na tecla DURACAO DA COZEDURA

P ) .
ou no respetivo valor.
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2. Percorra os valores até selecionar a
duragdo pretendida.

N ald DU ~
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Cozedura programada

/ Por cozedura programada entende-

£ se a funcdo que permite terminar

— | uma cozedura temporizada a uma
hora estabelecida pelo utilizador,
com a consequente desligacdo
automdtica do aparelho.

Por razdes de seguranca, ndo é
possivel definir apenas a hora de
fim da cozedura sem ter
programado a sua duragdo.

IN

3. Toque na tecla CONFIRMAR?] para
confirmar a duragdo da cozedura
selecionada.

/ Os valores das horas e minutos sdo
£ | seleciondveis separadamente.

1. Apéds ter definido uma cozedura
temporizada, toque na tecla
COZEDURA PROGRAMADA i) ou no
respetivo valor.

2. Percorra os valores até selecionar a
hora de fim de cozedura pretendida.

/ A duracdo da cozedura

£ temporizada vai de um minimo de 1
— | minuto a um mdximo de 12 horas e
59 minutos.

Abaixo da duragdo, aparece o hordrio
previsto para o fim da cozedura.

No hordrio de fim da cozedura, ja
estdo calculados os minutos
necessdrios para o pré-
aquecimento.

IN

O tempo comeca a contar apds o
fim do pré-aquecimento ou saltando
o pré-aquecimento (toque na

IN

respetiva tecla ).

4. Toque na tecla INICIAR para
comecgar a cozedura temporizada.

Fim da cozedura

No fim da cozedura, aparece no display a
informacdo “Funcdo concluida” e soa um
sinal sonoro breve que pode ser desativado
tocando num ponto qualquer do display ou
abrindo a porta.

e Toque na tecla HOME para sair da
funcdo.

914779721/H
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/ Os valores das horas e minutos sdo
£ | seleciondveis separadamente.

3. Toque na tecla CONFIRMAR @ para
confirmar a hora de fim de cozedura
selecionada.

Fim da cozedura

No fim da cozedura, aparece no display a
informacgdo “Fungdo concluida” e soa um
sinal sonoro breve que pode ser desativado
tocando num ponto qualquer do display ou
abrindo a porta.

e Toque na tecla HOME para sair da
funcdo.

Lista das fungbes de cozedura tradicionais

/ Em alguns modelos nem todas as
£7 | fungGes estdo presentes.
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ESTATICO

Cozedura tradicional adequada a
preparacdo de um prato de cada
vez. Ideal para cozinhar assados,
carnes gordas, pdo, quiches e bolas
salgadas.

VENTILADO

Cozedura intensa e homogénea.
EIE |deal para biscoitos, bolos e
cozeduras em diferentes niveis.

_|

ERMO-VENTILADO

O calor é distribuido de modo rdpido
e uniforme. Adequada para todos os
alimentos, ideal para cozer em
vdrios niveis sem misturar cheiros e
sabores.

TURBO

Permite a rdpida cozedura em
diferentes niveis sem misturar os
aromas. Ideal para alimentos de
grande volume ou que necessitam
de cozeduras intensas.

GRILL

N Permite obter 6timos resultados de

SIS grelhados e de gratinados. Utilizado

ZameN no fim da cozedura confere uma
douradura uniforme aos
cozinhados.

GRILL VENTILADO

Permite grelhar de modo ideal
mesmo ads carnes mais grossas.
Ideal para pecas grandes de carne.

¥

w
>
@)
m

O calor provém sé de baixo da
cavidade. Ideal para bolos doces e
salgados, tartes e pizzas.

o8]

ASE TERMO-VENTILADA

Permite terminar rapidamente a
cozedura de alimentos jé cozidos
em superficie, mas ndo
internamente. Ideal para quiches,
adequado para qualquer tipo de
prato.

Funcdo especifica para cozer a
pizza. Ideal ndo sé para pizzas, mas
também para biscoitos e bolos.

i
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ECO

Esta funcdo € particularmente

e indicada para a cozedura num Unico

@R Nivel de baixos consumos

energéticos.
E aconselhada para todos os tipos
de alimentos exceto os que podem
gerar muita humidade (por exemplo
as hortalicas).
Para obter a mdxima poupanca de
energia e reduzir os tempos, é
aconselhdvel enfornar os alimentos
sem aguecer previamente o
compartimento de cozedura.

Na funcdo ECO evitar a abertura da
porta durante a cozedura.

Na fungdo ECO os tempos de
cozedura (e de um eventual pré-
aquecimento) sGo mais prolongados
e podem depender da quantidade
dos alimentos inseridos no
compartimento de cozedura.

IN| 1IN

A fungdo ECO é uma fungdo de
cozedura delicada e é aconselhada
para cozeduras que ndo requerem
temperaturas superiores a 210°C;
Para cozeduras a temperaturas
mais elevadas recomendamos
escolher outra fungdo.

IN

Temporizador conta-minutos

/ Esta func@o ndo interrompe a
£ funcdo em curso, mas aciona

— | apenas o sinal acustico.

de um minimo de 1 minuto a um

/ A duracdo dos temporizadores vai

mdximo de 12 horas e 59 minutos.

1. Toque na tecla TEMPORIZADOR g

(situada na drea inferior ) para
entrar no menu do Temporizador.

E possivel definir até 2 Temporizadores
conta-minutos:

2. Toque na tecla TEMPORIZADOR N -

que pretende utilizar.
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3. Percorra os valores até selecionar a
duracgdo pretendida.
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4. Toque na tecla CONFIRMAR para
confirmar a duragdo selecionada.

/ Na drea inferiorg aparece a tecla

— LIXO util para eventualmente

cancelar o temporizador
selecionado.

5. Repita a operacgdo para os outros
Temporizadores que pretende utilizar.
6. No final, toque novamente na tecla

CONFIRMAR para confirmar os
temporizadores selecionados.

Para anular a operacdo, togue na

tecla VOLTAR .

IN

Para remover os Temporizadores
conta-minutos, é necessdrio colocar
a contagem novamente a zero.

IN

Quando um temporizador estd
ativo, ndo é possivel desligar o
display através da tecla ON-OFF

IN

No ecrd seguinte, a tecla TEMPORIZADOR

acesa indica que foram ativados um ou

mais temporizadores conta-minutos.
7. Aguardar que o sinal sonoro avise o
utilizador que terminou o tempo.

Utilizagdo da sonda de
temperatura (s6 em alguns
modelos)

Ver Adverténcias gerais de
seguranga.

Com a sonda de temperatura é possivel
cozinhar com precisdo assados, lombo com

914779721/H

0ssos, carne de diferentes cortes e
dimensdes. A sonda, de facto, permite uma
cozedura perfeita dos alimentos gracas ao
controlo pontual da temperatura no centro
do alimento. A temperatura no centro do
alimento é medida por um sensor especifico

situado no interior da ponta.

/ Ndo instale as eventuais guias
telescépicas na quarta prateleira a
— partir de baixo, pois ndo permitiriam
0 acesso o tomada lateral da sonda

de temperatura.

Aplicacéo correta da sonda

1. Posicione o alimento sobre um tabuleiro.

2. Insira a ponta da sonda dentro do
alimento fora do forno.

3. Para melhores resultados, certifique-se
de que a sonda de temperatura estd
inserida na parte mais grossa do
alimento, transversalmente e em pelo
menos 3/4 do seu comprimento, mas
que ndo toca no tabuleiro que estd por
baixo e ndo sai do préprio alimento.

o
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4. As 3 marcas presentes na sonda de 6. Percorra os valores da temperatura alvo

temperatura devem ser inseridas no até selecionar a temperatura
alimento. pretendida.

O intervalo de temperatura
seleciondvel varia desde um minimo
de 20 °C até um mdximo de 90 °C.

IN

Se a temperatura do forno for
programada para um valor muito
baixo, o aparelho programa
automaticamente a temperatura
minima necessdria para atingir a
temperatura alvo selecionada.

IN

IN

Para um melhor desempenho, é

Para uma medicdo precisa da ) Je
aconselhdvel definir sempre a

temperatura no centro da pega, a

IN

ponta da sonda ndo deve entrar em temperatura de cozedura mais alta
contacto com 0ssos ou partes que a temperatura alvo.
gordas.

IN

7. Toque na tecla CONFIRMAR [\g para

A temperatura minima do forno confirmar a temperatura da sonda

aconselhada para as cozeduras

7 selecionada.
com sonda é de 120°C, exceto no ) . -
Casoldalcorediraalbaia No display aparece um aviso para indicar a
temperatura introducdo da sonda no respetivo orificio e
na pega.

/ Caso a sonda ndo detete

corretamente a temperatura do

alimento, aparecem no display 2 Recorde-se de ligar a sonda ao forno
mensagens de erro (a confirmar); e de introduzi-la no alimento
em seguida, o aparelho passard
automaticamente para uma
cozedura temporizada. ()

Definicao da cozedura com a sonda de

temperatura 8. Toque na tecla CONFIRMAR [/]

2.

3.

Selecione uma fungdo de cozedura.

Toque na tecla TEMPERATURA Jjif ou no

respetivo valor.
Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida.

Toque na tecla CONFIRMAR .
Toque na tecla SONDA situada na

drea inferior 9
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Cozedura At

/ O aparelho regula automaticamente
£ a temperatura da cavidade para

— | uma temperatura predefinida

(denominada A ) superior d

temperatura no nucleo detetada
pela sonda.

Quando a sonda deteta mais um
grau no nucleo, o aparelho também
aumenta automaticamente um grau
4 sua temperatura interna.

O aparelho oferece a possibilidade
de escolher entre trés modos de
cozedura distintos (lenta, média e
rdpida) e de regular qualquer
temperatura no nucleo pretendida.
Um concentrado de tecnologia que
permite obter produtos tenros,
suculentos, sauddveis e de altissima
qualidade.

logo, uma cozedura mais breve.

3. Toque na tecla CONFIRMAR q para
confirmar a temperatura da sonda
selecionada.

/ Para eliminar a cozedura At prima

= gtecla .

Com pré-aquecimento:

1. Toque no botdo INICIAR [a para
comecar a fase de pré-aquecimento.

No final do pré-aquecimento, é emitido um
sinal sonoro e aparece um aviso no display
para indicar que o alimento a cozer pode
ser introduzido no compartimento de
cozedura.

Esta opgdo regula automaticamente a
temperatura ideal no interior do
compartimento de cozedura com base na
temperatura alvo definida pelo utilizador.
1. Depois de ter regulado a temperatura

alvo desejada, prima a tecla

(situada na drea inferior & direita).

2. Selecione o valor de diferenca da
temperatura.

Coloque o prato no forno e confirme

>

IClitd

At rapida :@7

mAadia

2. Introduza a ponta da sonda de
temperatura no alimento a cozer.

/ Para resultados ideais, certifique-se
de que a parte de metal da sonda

At lenta

Programa a menor diferenca entre a
temperatura da sonda e a temperatura do
compartimento de cozedura. Dai resulta,
logo, uma cozedura mais longa.

At média

Programa uma diferenga média entre a
temperatura da sonda e a temperatura do
compartimento de cozedura. Dai resulta,
logo, uma cozedura de duragdo média.

At rdpida
Programa a mdéxima diferenca entre a
temperatura da sonda e a temperatura do

compartimento de cozedura. Daf resulta,

914779721/H

— 1 de temperatura estd inserida
transversalmente e quase
completamente no interior do
alimento, mas sem tocar no
tabuleiro que estd por baixo.

3. Abra a porta do aparelho.

4. Introduza o tabuleiro no qual estd
colocado o alimento para ser cozinhado
nas guias especificas.

5. Insira a ficha jack da sonda na tomada
lateral especifica, utilizando a mesma
sonda para abrir a tampa de protecdo.

Feche a porta.

7. Toque no botdo CONFIRMAR @ para
ade

iniciar a cozedura com a sond
temperatura.
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Sem pré-aquecimento:
Toque na tecla PRE-AQUECIMENTO

para excluir a fase de pré-

aquecimento.

2. Abra a porta do aparelho.

3. Introduza o tabuleiro no qual estd
colocado o alimento para ser cozinhado
nas guias especificas.

4. Insira a ficha jack da sonda na tomada
lateral especifica, utilizando a mesma
sonda para abrir a tampa de protecdo.
Feche a porta.

Toque na tecla INICIAR @ para iniciar
ade

a cozedura com a sond
temperatura.

Terminar a cozedura com a sonda de
temperatura

Quando a temperatura Instant@nea atingir
a temperatura alvo definida pelo utilizador,
a cozedura estd concluida.

Os elementos de aquecimento sdo
desativados e o aparelho emite uma série
de sinais sonoros.

1. Abra a porta.

Retire a sonda do alimento e da tomada.

2
3. Extraia o alimento do compartimento de
cozedura.

4. Certifiqgue-se de que a tampa de
protecdo estd bem fechada.

5. Feche a porta.

Conselhos para a cozedura

Conselhos gerais

e Utilize uma func¢do ventilada para obter
uma cozedura uniforme em diversas
prateleiras.

e Aumentar as temperaturas ndo abrevia
os tempos de cozedura (os alimentos
poderdo ficar muito cozidos no exterior e
pouco cozidos no interior).

Conselhos para a cozedura de carne

e Ostempos de cozedura variam em
funcdo da espessura, da qualidade do
alimento e do gosto do consumidor.

e Utilize um termdmetro para carnes
durante os assados ou simplesmente
carregue com uma colher no assado. Se
este estiver duro estd pronto, caso
contrdrio, deve-se ainda deixar assar
durante alguns minutos.

Conselhos para as cozeduras com Grill e

Grill ventilado

e As carnes podem ser grelhadas tanto
com o forno frio, como com o forno pré-
aquecido caso se pretenda mudar o
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efeito da cozedura.

e Na funcdo de Grill ventilado,
recomenda-se o pré-aquecimento do
compartimento de cozedura antes do
grelhado.

e Recomenda-se a disposicdo dos
alimentos no centro da grelha.

e Na funcdo Grill, aconselha-se definir a
temperatura para o valor mais alto para
otimizar a cozedura.

Conselhos para a cozedura de bolos e

biscoitos

e De preferéncia, utilizar formas escuras
de metal: ajudam a absorver melhor o
calor.

e Atemperatura e a duracdo da cozedura
dependem da qualidade e da
consisténcia da massa.

e Para verificar se o bolo estd cozido no
interior: no fim da cozedura, espete um
palito no ponto mais alto do mesmo. Se
a massa ndo se agarrar ao palito, o bolo
estd cozido.

e Se 0 bolo baixar quando for
desenfornado, na préxima cozedura
diminua a temperatura definida em
cerca de 10°C selecionando
eventualmente um tempo mais longo de
cozedura.

Conselhos para a descongelagdo e a

fermentagao

e Coloque os alimentos congelados sem a
embalagem num recipiente sem tampa
na primeira prateleira do compartimento
de cozedura.

e Evite a sobreposic¢do dos alimentos.

e Para descongelar a carne utilizar uma
grelha colocada na segunda prateleira e
um tabuleiro colocado na primeira
prateleira. Deste modo, os alimentos
ndo ficam em contacto com o liquido da
descongelagdo.

e As partes mais delicadas podem ser
cobertas com papel de aluminio.

e Para uma boa fermentagdo, coloque um
recipiente com dgua no fundo do
compartimento de cozedura.

Para poupar energia

e Parar a cozedura alguns minutos antes
do tempo normalmente necessdrio. A
cozedura prosseguird durante os
restantes minutos com o calor
acumulado no interior.

e Reduzir ao minimo as aberturas da
porta, de forma a evitar dispersdes de
calor.

e Mantenha o interior do aparelho
permanentemente limpo.
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Smart Cooking

Neste modo é possivel selecionar um
programa pré-memorizado para a
cozedura de alimentos. Com base no peso
selecionado, o aparelho calcula
automaticamente os pardmetros ideais de
cozedura.

1. No “menu principal” toque na tecla

SMART COOKING (situada na

drea principal ).

2. Selecione o tipo de poténcia pretendida
no menu SMART COOKING (por

exemplo “LEGUMES

3. Selecione o subtipo de ollmento a
cozinhar (por exemplo “LEGUMES
g

MISTOS GRELHADOS %

4. Percorra os valores para deflmr 0 peso
do alimento a cozinhar.

Sametime

/ Nesta seccdo encontram-se as
receitas criadas pelos cozinheiros

—1 da Smeg para as cozeduras

5. Toque na tecla CONFIRMAR para
confirmar as defini¢es inseridas.

/ Neste ponto serd possivel guardar

£ os valores definidos como receita

— | pessoal (veja o capitulo “Minhas
receitas”).

6. Toque na tecla INICIAF&/@FporO
comecar a cozedura S COOKING.

A cozedura comega com as predefinicdes
do programa.

/ E possivel alterar a qualquer altura,
£ mesmo com a cozedura iniciada, 0s

— 1 par&metros de temperatura e
duragdio da cozedura.
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Sametime. Esta categoria permite
obter uma preparagdo completa no
mesmo instante. Escolhendo entre
as vdrias combinagdes disponiveis e
definindo o nimero de porgdes, o
aparelho seleciona a fungdo, o
tempo e a temperatura mais
adequados. As instrugdes no
display indicam quando introduzir
os alimentos no forno e em que
prateleira.

1. No "menu principal” toque na tecla

SMART COOKING

2. Percorra as fungées até selecionar

SAMETIME iﬁ/

3. Selecione a rece|t0 Sametime
pretendida e siga as instrugdes no
display.

Receitas rapidas

/ Nesta seccdo encontram-se as
receitas criadas pelos cozinheiros

— | da Smeg para a cozedura de
receitas rdpidas. Esta categoria
permite preparar receitas
tradicionais em menos tempo.
Escolhendo a tipologia e o peso dos
alimentos, o aparelho seleciona a
funcdo, o tempo e a temperatura
mais adequados. As instrugdes no
display indicam quando introduzir o
alimento no forno e em que
prateleira.

1. No “menu principal” toque na tecla

SMART COOKING

2. Percorra as fungdes oté selecionar

RECEITAS RAPIDAS ;;m,;;‘»

3. Selecione a receita rop|do pretendida e
siga as instru¢des no display.
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Cozedura Multistep

/ Por cozedura Multistep entende-se

£ a possibilidade de iniciar uma

— cozedura com uma determinada
funcdo e de proceder a cozedura e
termind-la com fungées diferentes

programadas pelo utilizador.

1. No “menu principal” toque na tecla
MULTISTEP BB (situada na drea

inferior 4 esquerda).
2. Toque na tecla ADICIONAR PASSO

_

3. Selecione a funcdo desejada para o
primeiro passo (tradicional, micro-
ondas, vapor...).

4. Conforme descrito nos capitulos
anteriores, toque nas teclas de

TEMPERATURA , DURAGCAO DA

COZEDURA para selecionar os

pardmetros que pretende modificar.
5. Percorra os valores até selecionar as
defini¢cdes pretendidas.

6. Toque na tecla CONFIRMAR

(situada na drea inferior a direita)

para confirmar os valores selecionados.
7. Toque novamente na tecla ADICIONAR

PASSO . .

8. Selecione a funcdo desejada para o
segundo passo (tradicional, micro-
ondas, vapor...).

9. Defina os pardmetros pretendidos

relativos & segunda funcgdo.

/ Ndo € possivel acrescentar um

passo seguinte se ndo tiver sido
— 1 programada uma duragdo de
cozedura ou uma temperatura da
sonda (se presente).

se ndo tiver sido programada uma
duracdo ou uma temperatura da
sonda (se presente) de todos os
passos.

/ Ndo é possivel iniciar uma cozedura

/ Ndo € possivel definir uma duragdo
<2 | total superior a 13 horas.
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10. Toque na tecla CONFIRMAR @ para
confirmar os valores selecionados

11. Toque na tecla INICIAR m (situada na

drea inferior a direita) para iniciar a
cozedura Multistep.

Cronologia

Este menu é particularmente Util para
visualizar e reutilizar os Ultimos programas
ou receitas pessoais utilizadas.

1. No "menu principal” toque no botdo

CRONOLOGIA (situado na drea

inferior 4 esquerda).

2. Selecione a fungdo que pretende
reutilizar e prossiga com as cozeduras
conforme descrito nos capftulos
anteriores.

Apagar a cronologia

No caso de pretender apagar a cronologia:

1. No “menu principal” toque no botdo

CRONOLOGIA

2. Toque no botoo RECICLAGEM . para
apagar a cronologia.

Pretende limpar a meméria?

9 ©

3. Toque no botdo CONFIRMAR [\a para
confirmar a eliminag@o da cronologia

(ou no botdo ANULAR . poro anular
a operagdo.
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Mini-guia para os acessorios

Aconselhamos a utilizag&o da grelha como plano de apoio para formas de bolos/
tachos para o forno.

=222 Na auséncia da grelha para tabuleiro, a grelha pode ser utilizada como base para os
Grelha grelhados com o tabuleiro profundo colocado num nivel inferior para recolher os
molhos.

Utilizar o tabuleiro para preparagdes de pastelaria, para panificagdes de baixa
@ espessura e para cozeduras sem a adi¢do de liquidos.

Tabuleiro

Aconselha-se a utilizar a fungdio ESTATICO . no nivel desejado.

Aconselhamos a utilizagdo da grelha para tabuleiro como base para recolher os
Grelha para  glimentos a grelhar. O tabuleiro por baixo recolhe os sucos dos grelhados.

tabuleiro
Aconselhamos a utilizacdo do tabuleiro profundo para cozeduras num sé nivel.

Posicionar o tabuleiro profundo no nivel central quando se utilizam as fungdes

@ ventiladas. Quando se utiliza a fungéio ESTATICO . posicionar o tabuleiro
 ___— —J

Tabuleiro profundo no nivel desejado.

fundo Posicionar o tabuleiro no ultimo nivel com a grelha para tabuleiro para efetuar as
cozeduras com a fun¢do GRILL -
~ . escolha. Na primeira utilizagdo serd
Instrucoes para as Entidades de sugerido apenas que adicione uma nova
Vigilancia receita. Apds ter memorizado as préprias
. receitas, estas ultimas serdo
Fan forced mode reapresentadas no respetivo menu.

a funcdo ECO utilizada para definiraclasse 1. No “menu principal” toque na tecla
de eficiéncia energética de acordo com as N\ )
especificacdes da norma europeia EN MINHAS RECEITAS (situada na

60350-1. e .
drea inferior 9 a esquerda).
Veja a sec¢do «Para poupar energia @» v
no capftulo ADVERTENCIAS. | E possivel memorizar um ntimero
= | limitado de receitas pessoais.

Conventional heating mode

Para a execucdo da funcdo ESTATICO é Adicionar uma receita
necessdrio saltar a fase de pré-
aquecimento (veja a seccdo «Fase de pré- 1. Toque na tecla NOVA RECEITA &)

aquecimento» do capftulo UTILIZACAO).
. ~ i Selecione a fungdo desejada.
Veja a secgdo «Para poupar energia @»

no capftulo ADVERTENCIAS. 3. Toquena tecla TEMPERATURAI ouno

. respetivo valor.
Descubra as receitas P

Para consultar as receitas elaboradas para
vdrias categorias de alimentos e obter mais
informacdes sobre sugestdes de cozedura,
recomendamos que visite a pdgina
dedicada no site www.smeg.com, acessivel
através do QR code presente no folheto
fornecido com o produto.

Minhas receitas

Através deste menu é possivel inserir um
programa pessoal com os pardmetros de
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4. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida.

11.Percorra os valores para definir o peso
do alimento a cozinhar.

5. Toque na tecla CONFIRMAR para

confirmar a temperatura de cozedura
selecionada. .
6. Toque na tecla DURACAO DA

COZEDURA ou no respetivo valor.

7. Percorra os valores até selecionar a
duracdo pretendida.

N ald OYpg ~
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8. Toque na tecla CONFIRMARp para
confirmar a duragdo da cozedura
selecionada.

/ No hordrio de fim da cozedura, j&
estdo calculados os minutos

— | necessdrios para o pré-

aquecimento.

Neste ponto também é possivel
acrescentar uma cozedura
programada.

4

Guardar uma receita

9. Toque na tecla da GUARDAR .
10. Percorra os valores para definir o NIVEL.
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12. Toque na tecla CONFIRMAR E/] para
confirmar as definicbes inseridas.

Neste ponto é necessdrio inserir um nome

para a receita.

13. Utilize o teclado alfanumérico para
inserir o nome da receita a guardar.

/ Utilize as teclas e._

=— | para passar do teclado al
para o teclado numérico e vice-
versa.

O nome da receita pode ter no
madximo 12 carateres, incluindo
espacos.

IN

Para poder memorizar a receita, é
necessdrio que o nome contenha
pelo menos um caractere.

IN

O caractere B cancela a letra
precedente.

IN

14.Para memorizar o programa, toque na

tecla CONFIRMAR .

Programa guardado

Execucao de uma receita pessoal
1. No “menu principal” toque na tecla

MINHAS RECEITAS .

2. Selecione a receita guardada
anteriormente.

3. Toque na tecla INICIAR
comegar a cozedura.

para
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Cancelamento de uma receita
1. No “menu principal” toque na tecla

MINHAS RECEITAS .

2. Selecione a receita guardada
anteriormente.

~
3. Toque na tecla LIXO para cancelar
a receita selecionada.

Pretende eliminar o programa?

9 ©

4. Toque na tecla CONFIRMAR Q para

confirmar o cancelamento da receita
selecionada (ou na tecla CANCELAR

para anular a operacdo.

Outras fungoes

No menu das funcdes especiais aparecem
algumas funcionalidades como
descongelacdo, fermentacdo ou limpeza.
e No "menu principal” toque na tecla

OUTRAS FUNCOES

/ Certas fungbes ndo estdo
£ disponiveis para determinados

— 1 modelos.

DESCONGELAGAO POR PESO

& Funcdo de descongelagdo
3%5 automdtica. Selecione o prato e o
R cparelho define autonomamente o

tempo necessdrio para a sua
correta descongelacdo.

/ Se a temperatura interna for

£ superior a temperatura prevista, a
— funcdo € interrompida
imediatamente e o display exibe a
mensagem “Temperatura interna
muito elevada; aguardar
arrefecimento”. Deixe o aparelho
arrefecer antes de ativar a funcgdo.

3. Feche a porta. 5
4. Selecione DESCONGELACAO POR

PESO .

5. Selecione o tipo de alimento a
descongelar entre as categorias CARNE
- PEIXE - PAO - SOBREMESAS

6. Percorra os valores para definir o peso
do alimento a descongelar.

7. Toque na tecla CONFIRMARE\/] para
confirmar as defini¢des inseridas.

8. Toque na tecla INICIAR m para
comecar a Descongelagdo por peso.

No final, soa um rdpido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.

Par&metros predefinidos:

Tipos Peso (kg) Tempo
0,5 1h 45m
0.4 Oh 40m
0.3 0Oh 20m
1,0 Oh 45m

Os tempos de descongelacdo
podem variar com base na forma e
na dimensdo do alimento a

descongelar.

Na fungdo Descongelagdo por peso
ndo é possivel modificar a
temperatura predefinida.

IN

Durante a descongelacdo de
alimentos pesados e/ou de formas

irregulares (por exemplo, um frango,

1. Abra a porta.

2. Depois de pesar, coloque os alimentos
dentro do compartimento de cozedura.

914779721/H

um peixe...) aconselha-se a vird-los
pelo menos uma vez a 180° dentro
do compartimento de cozedura.
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DESCONGELAGAO POR TEMPO

descongelagdo do prato; no final da

cozedura definida a fungdo é
interrompida.

Se a temperatura interna for
superior a temperatura prevista, a
funcdo € interrompida
imediatamente e o display exibe a
mensagem “Temperatura interna
muito elevada; aguardar
arrefecimento”. Deixe o aparelho
arrefecer antes de ativar a funcdo.

i] Funcdo de descongelagdo manual.
3%5 Introduza o tempo de
. = .

A duracdo da descongelacgdo por
tempo vai de um minimo de 1
minuto a um mdximo de 12 horas e
59 minutos.

IN

9.

Toque na tecla HOME para sair da
funcgdo.

LEVEDACAO

massdas.

Se a temperatura interna for
superior a temperatura prevista, a
funcdo € interrompida

Esta funcdo é particularmente
indicada para a levedagdo das

imediatamente e o display exibe a
mensagem “Temperatura interna
muito elevada; aguardar
arrefecimento”. Deixe o aparelho
arrefecer antes de ativar a fungdo.

IN

Para uma boa levedagcdo, posicionar
um recipiente com dgua no fundo do

compartimento de cozedura.

Na funcdo Descongelagdo por
tempo ndo é possivel modificar a
temperatura predefinida (30 °C).

7

Abra a porta.

Coloque os alimentos no interior do
compartimento de cozedura.

Feche a porta. ~
Selecione DESCONGELACAO POR

TEMPO ?*?G

5. Toque na tecla DURACAO DA
COZEDURA ou no respetivo valor.

6. Percorra os valores até selecionar a
duracdo pretendida.

AW NP
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7. Toque na tecla CONFIRMARg/] para
confirmar as defini¢des inseridas.

8. Toque na tecla INICIAR para
comegar a Descongelagdo por tempo.

No final, soa um rdpido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.
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Abra a porta

Posicionar a massa a levedar no
segundo nivel.

Feche a porta.

Selecione FERMENTACAO !

Toque na tecla DURACAO DA
COZEDURA ou no respetivo valor.

/ A duracdo da Fermentacdo vai de

um minimo de 1 minuto a um

— 1 mdximo de 12 horas e 59 minutos.

6.

Percorra os valores até selecionar a
duracdo pretendida.

N ald OYUp ~
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10. Toque na tecla INICIAR

Toque na tecla TEMPERATURA m ou no
respetivo valor.

Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida
(de 25°C a 40°C).

Toque na tecla CONFIRMARE para
confirmar as defini¢gdes inseridas.

para
comecar a Fermentagdo.
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No final, soa um rdpido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.

AQUECE PRATOS
55 Funcdo para escaldar ou manter
quentes as loicas. Posicione o
tabuleiro na prateleira mais baixa e
empilhe os pratos a escaldar.

=

Posicione o tabuleiro sobre o primeiro
nivel do mesmo e no centro deste

coloque os pratos a aquecer.

Ndo faca pilhas exageradas de
loucas. Empilhar no mdximo 5/6
pecas de louca.

§
2. Selecione AQUECE PRATOS .

3. Toque na tecla INICIAR m para
comecar a fung@o Aquece pratos.

/ Salvo configuracdio em contrdrio, a

£ funcdo Aquece pratos tem uma

— | duragdo méxima de 12 horas e 59
minutos.

Enquanto a fungdo estd em curso, é
possivel definir:

e atemperatura JJ{ (de 40 °C a 80 °C);

e aduracdo da funcdo ;

e Uma fungdo programada @ (apenas

se for definida uma duragao diferente
daquela predefinida).

No final, soa um rdpido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.

MANTER QUENTE

T A funcdo permite manter aquecidos
PBUER| (s glimentos j& cozinhados.

1. Selecione MANTER QUENTE .

914779721/H

2. Toque na tecla TEMPERATURA Jjif ou no
respetivo valor.

3. Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida
(de 60°C a 100°C).

4. Toque na tecla INICIAR para
comegcar a fungdo Manter quente.

No final, soa um rdpido sinal sonoro que
pode ser desativado tocando num ponto
qualquer do display ou abrindo a porta.

STONE
Util para obter cozeduras sobre
! pedra. A utilizar com o acessério
PPR2 ou STONE vendido
separadamente.

Consultar as instrugbes e conselhos
de utilizac@o descritos na
documentacdo do acessdrio.

1. Abra a porta.

2. Inserir o acessério PPR2 ou STONE no
compartimento de cozedura (consultar o
manual especifico do acessério).

3. Feche a porta.

Ea

Selecione STONE !

Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida
(de 50°C a 250°C).

6. Toque na tecla INICIAR
comecar a fungdo Stone.

para

/ Como para as normais fungdes de

£ cozedura, é possivel saltar o pré-

— | aquecimento e definir uma cozedura
temporizada e programada.

7. Terminado o pré-aquecimento, abrir a
porta e colocar no acessério 0s
alimentos a serem cozinhados.

8. Feche a porta.

No final, soa um rdpido sinal sonoro que

pode ser desativado tocando num ponto

qualquer do display ou abrindo a porta.

BBQ (Grelhador)
Util para obter cozeduras de
churrasco. A utilizar com o acessério

BBQ vendido separadamente.
Consultar as instrugdes e conselhos
de utilizac@o descritos na
documentacgdo do acessdrio.

1. Abra a porta.
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2. Introduza o acessdrio BBQ no
compartimento de cozedura.
3. Feche a porta.

4. Selecione BBQ .

o

Percorra os valores até selecionar a
temperatura de cozedura pretendida
(de 50°C a 250°C).

6. Toque na tecla INICIAR
comecar a fungdo BBQ.

para

/ Como para as normais fungdes de
£ cozedura, é possivel saltar o pré-

— 1 aquecimento e definir uma cozedura
temporizada e programada.

7. Terminado o pré-aquecimento, abrir a
porta e colocar no acessério os
alimentos a serem cozinhados.

8. Feche a porta.

No final, soa um rdpido sinal sonoro que

pode ser desativado tocando num ponto

qualquer do display ou abrindo a porta.

AIRFRY

AIRFRY vendido separadamente.

Consultar as instrugbes e conselhos
de utilizacGo descritos na

Util para obter cozeduras fritas sem
6leo. A utilizar com o acessédrio
— | documentacdo do acessério.

1. Selecione AIRFRY -

N

Rode o botdo da temperatura para
selecionar a temperatura pretendida (de
50°C a 250°C).

3. Toque na tecla INICIAR
comegar a fungdo Airfry.

para

/ Como para as normais funcdes de
£ cozedura, é possivel saltar o pré-

— aquecimento e definir uma cozedura
temporizada e programada.

4. Terminado o pré-aquecimento, abrir a
porta e introduzir o acessorio AIRFRY
com os alimentos a serem cozinhados
no compartimento de cozedura.

5. Feche a porta.

No final, soa um rdpido sinal sonoro que

pode ser desativado tocando num ponto

qualquer do display ou abrindo a porta.
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SABBATH
Funcdo que permite cozinhar os
n alimentos respeitando as
disposicBes da festa de descanso
da religido hebraica.

O aparelho nesta fungdio seguird alguns

comportamentos especificos:

e A cozedura pode continuar durante um
tempo indefinido, ndo € possivel
programar qualquer duragdo.

e Ndo serd efetuado qualquer tipo de pré-
aguecimento.

e Atemperatura de cozedura seleciondvel
varia entre 60 °C e 150 °C.

e Ldmpada do forno desligada, qualquer
intervencdo, como abrir a porta ou a
ativagcdo manual ndo acende a
lGmpada.

e Ventoinha interior desligada.

e Indicacdes sonoras desativadas.

/ Apds ter ativado a fungdo Sabbath
£ ndo serd possivel modificar nenhum
— | par@metro. Cada agdo sobre as
teclas do display ndo produzird

qualquer efeito.

1. Abra a porta.

2. Coloque os alimentos no interior do
compartimento de cozedura.

3. Feche a porta.

4. Selecione SABBATH n

5. Toque natecla TEMPERATURA Jilfou no

respetivo valor.

6. Percorra os valores até selecionar a
temperatura (de 60°C a 150°C).

7. Toque na tecla CONFIRMAR Q para
confirmar a temperatura selecionada.

8. Toque na tecla INICIAR [ﬂ para
comecar a fungdo Sabbath.
Para interromper a funcdo:

e Toque na tecla HOME durante
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cerca de 3 segundos.
Para a funcdo de limpeza VAPOR CLEAN

E (apenas em alguns modelos) e as

funcdes de limpeza do submenu @

consulte o capitulo LIMPEZA E
MANUTENCAO.

Em caso de falha de energia

Apds um corte de corrente durante a
execucdo de uma fungdo, o aparelho
retoma automaticamente a funcdo que
estava a executar, mantendo todas as
defini¢cGes anteriores e descontando o
tempo da fungdo jé decorrido apenas se:

e aduracdo do corte de corrente for
inferior ou igual a 60 segundos;

e afuncdo ndo envolver a utilizagdo de
Micro-ondas (consoante os modelos);

e estiver em curso a funcdo Pirdlise
(consoante os modelos);

e estiver em curso a fungdo Sabbath
(independentemente do tempo de corte
de corrente).

Caso a interrupgdo ocorra numa condicdo

diferente das descritas anteriormente, o

aparelho permanece, durante algum tempo,

& espera do consentimento manual do

utilizador para continuar ou ndo a execugdo

da funcdo.

Em caso de reativacdo da fungdo, as

definicbes de cozedura permanecem as

reguladas antes da falha de energia tendo
em conta o tempo jd decorrido.

Se ndo houver intervencdo do utilizador, o

aparelho anula a fungdo e o display volta a

mostrar a hora atual.

comece atualizando o tempo que falta
para o inicio.

Se a falha de energia for resolvida apds
a hora de inicio definida, o aparelho
permanece a espera que a fungdo
comece e, se apds um determinado
tempo ndo houver intervencgdo do
utilizador, o aparelho anula a fungdo e o
display volta a mostrar a hora atual.

Definicoes

/ Em caso de interrupcdo tempordria
£ de alimentacdo elétrica, todas as

— | defini¢des personalizdveis

permanecem ativas.

Através deste menu é possivel programar a
configuracdo do produto.
e No “menu principal” toque na tecla

DEFINICOES (situada na drea

im‘eriore a direita).

Definigcdes do relégio

o

/ Menu onde é possivel definir o

/ (apenas modelos SmegConnect)
& | Também aparece uma notificagdo

— 1 na App quando o aparelho se
reconecta.

/ O simbolo m indica que ocorreu

um corte de corrente e ndo foi
possivel restaurar automaticamente
a func@o em curso. Prima o simbolo
para obter mais informagoes.

Falha de energia durante uma fungao

programada

Se o corte de corrente ocorrer durante uma

cozedura programada:

e Seafalha de energia for resolvida até &
hora de inicio definida, o aparelho
permanece G espera que a funcdo

914779721/H

£ | hordrio e o tipo de visualizagdo.

e No “menu defini¢bes @ toque na

tecla DEFINICOES DO RELOGIO .

Relogio digital

/ Permite visualizar a hora atual em
£7 | formato digital.

de alimentacdo elétrica, a versdo
digital permanece ativa.

/ Em caso de interrupcdo tempordria

1. Selecione
2. Selecione On.

Toque na tecla CONFIRMAR para
ativar o modo Reldgio digital.

Reldgio digital.
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Exibe a hora

Manter quente

Ativa/desativa a exibi¢do do reldgio
quando o forno estd desligado.

4

Este modo permite ao aparelho, ao
concluir uma cozedura em que foi
definida uma duracdo (se esta ndo

A funcdo Exibe a hora estd
predefinida para Off.

IN|IN] N

Se a fungdo Exibe a hora estiver
definida para On, o aparelho em
standby mostra no display a hora
atual em baixa luminosidade.

for interrompida manualmente)
manter quente (a baixas
temperaturas) os alimentos
acabados de cozinhar e de manter
inalteradas as caracteristicas
organoléticas e de odor durante a
cozedura.

IN

A funcdo Exibe a hora definida para
On implica um maior consumo de
energia do aparelho em standby.

7

O modo Manter quente é ativado
apds 5 minutos do fim da cozedura,
assinalado por uma série de sinais

IN

Apenas nos modelos SmegConnect:
Se a funcgdo Exibe a hora estiver
definida para Off a conectividade
desliga-se automaticamente com a
entrada em standby do reldgio.

acusticos (veja cozedura ou funcdo
terminada).

7

A funcdo Manter quente é definida
numa temperatura fixa de 80 °C.

1. Selecione Exibe a hora.
2. Selecione On.

3. Toque na tecla CONFIRMAR

Q para

ativar a visualizagdo da hora.

Formato da hora

1.

Selecione Manter quente.

2. Selecione On.
3. Toque na tecla CONFIRMAR para

ativar o modo Manter quente.

Eco light

4

Ativa/desativa a visualizagdo do
reldgio no formato de 12 ou 24
horas.

4

Para uma maior poupanga
energética, as ldmpadas do interior
do compartimento de cozedura sdo

4

A fungdo Formato da hora estd
predefinida para 24h.

desativadas automaticamente apds
cerca de um minuto do inicio da
cozedura ou da abertura da porta.

1. Selecione Formato da hora.
2. Selecione 12h ou 24h.

3. Toque na tecla CONFIRMAR [\/; para
ativar o formato da hora pretendido.

Definicdes do forno

IN

Para evitar que o aparelho desligue
a ldmpada automaticamente apds
cerca de um minuto, defina este

modo para Off.

IN

O controlo manual de acendimento/
desligamento estd sempre

4

Menu dedicado as funcionalidades
adicionais do produto.

e No “menu defini¢bes @ toque na

tecla DEFINICOES DO FORNO

308 - UTILIZACAO

disponivel. Pressione, quando

disponivel, o simbolo para

ativar ou o simbolo para

desativar manualmente a
iluminacdo interior.

IN

A funcdo Eco light estd predefinida
para On.

1.
2. Selecione On.

Selecione Eco light.
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3. Toque na tecla CONFIRMAR para
ativar o modo Eco light.

Definigoes do display

/ Menu onde é possivel mudar o
idioma e modificar as definicdes de
— 1 visualizacdo de alguns pardmetros.

5. Toque por 3 segundos no fcone .
Tons

/ A cada pressdo dos simbolos no
ecrd o aparelho emite um som.
— | Através desta defini¢do é possivel
desativd-lo.

e No “menu definicdes @ toque na

tecla DEFINICOES DO DISPLAY .

Idioma

/ Permite selecionar o idioma do
=7 | display.

1. Selecione o [H |dioma.

Percorra os idiomas disponiveis para
selecionar o idioma pretendido.

3. Toque na tecla CONFIRMAR?] para
confirmar o idioma selecionado.
Comandos bloqueados

/ Permite ao aparelho bloquear

automaticamente os comandos
— 1 apds um minuto de funcionamento
normal sem qualquer intervengdo
por parte do utilizador.

1. Selecione Comandos bloqueados.

2. Selecione Sim.

3. Toque na tecla CONFIRMAR para
ativar o modo Comandos bloqueados.

/ No funcionamento normal, é
indicado pelo acendimento da

|[dmpada indicadora na drea de

informacgdes o

Para desativar o bloqueio temporariamente

durante uma cozedura:

4. Toque num dos valores que pretende
alterar.

No display surge um aviso a indicar como

desativar temporariamente o modo

Comandos bloqueados.

1. SelecioneSons.
2. Selecione Off.

3. Toque na tecla CONFIRMAR para

desativar o som associado ao toque dos
simbolos no display.

Formato da temperatura

/ Permite definir a escala da
& | temperatura em graus Celsius (°C)
— ou em graus Fahrenheit (°F).

/ A fungdo Formato da temperatura
<7 | estd predefinida para °C.

1. Selecione Formato da temperatura.
2. Selecione °C ou °F.

3. Toque na tecla CONFIRMAR para

ativar o formato da temperatura
pretendido.

Luminosidade do ecra

/ Permite selecionar o nivel de
=7 | luminosidade do display.

/ A func@o de Luminosidade do ecrd
& | estd predefinida de fdbrica para

Alta.
1. Selecione Luminosidade do ecrd.
2. Selecione entre os itens Alta - Média -
Baixa.

3. Toque na tecla CONFIRMAR para
confirmar a selecdo.

Tipo de peso

/ Permite definir a unidade de medida
£ para visualizar o valor do peso em
— 1 quilogramas (kg) ou em ongas (0z).

Pressione
por 3 seg. para desativar o bloqueio de comandos
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/ A funcdo Tipo de peso estd
£~ | predefinida para kg.

1. Selecione Tipo de peso.
2. Selecione kg ou oz.
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3. Toque na tecla CONFIRMACAO g/]

para ativar a unidade de medida
peso pretendida.

Definicao da ligagao (apenas modelos
SmegConnect)

Show Room (apenas para expositores)

/ Permite ao aparelho desativar os
£ elementos de aquecimento, mas ao

—1 mesmo tempo manter ativo o painel
de comandos.

/ Menu onde sdo apresentados os
£7 | par@metros da conectividade.

e No “menu defini¢bes @ toque na
tecla DEFINICOES DA LIGACAO |

(situada na drea inferior e a
esquerda).

/ Para as definigées relativas a

= | LIGACAO Q consulte o manual de

uso “Conectividade do forno de
encastrar”.

Info sistema

/ Menu onde sdo apresentadas as
£ informacdes relativas ao nimero de

— | série e as versbes do software.

indicado pelo acendimento da

|dmpada indicadora na drea de

informacdes

/ No funcionamento normal, é

Para utilizar o aparelho o
normalmente é necessdrio definir
para Off este modo.

IN

=

Selecione Show Room.
2. Selecione On.

3. Toque na tecla CONFIRMAR
para ativar o modo Show Room.

Modo de demonstragao (apenas para
expositores)

/ Totalmente igual ao Show Room,
£ com a ativagdo deste modo, apds

— 1 um determinado tempo de

e No “menu definigbes ” toque na
tecla INFO SISTEMA {Jl{ (situada na
drea inferior e a direita).

Expositores

/ Menu dedicado aos expositores.

e No “menu definicbes " toque na

tecla EXPOSITORES HF (situada na

drea inferior g no meio).
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inatividade, surge no display uma
demonstragdo dos vdrios ecrds que
ilustram as potencialidades do
aparelho.

/ Para utilizar o aparelho o
£ normalmente é necessdrio definir
— | este modo para Inativo.

1. Selecione M Modo de demonstracéio.
2. Selecione On.

Toque na tecla CONFIRMAR para
ativar o Modo de demonstracado.

w

Repor as definicoes

/ Esta operacdo restabelece todas as
& | definicdes para as condicbes

— 1 originais de fdbrica.

/ A operacdo apaga também as
= | receitas pessoaqis.

e No “menu defini¢bes " toque na

tecla FACTORY RESET &d (situada na

drea inferiorg no meio).
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1. Toque na tecla Sim se pretender repor
as operagdes originais de fdbrica.
ou

2. Toque na tecla Ndo para anular a
operagdo.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza do aparelho

Ver Adverténcias gerais de
seguranga.

1. Abra completamente a porta e insira
dois pernos nos orificios das dobradicas
indicados na imagem.

Limpeza das superficies

Para uma boa conservagdo das superficies,
é necessdrio limpd-las regularmente no
final de cada utilizacdo, apds as ter deixado
arrefecer.

Limpeza diaria normal

Utilizar sempre e apenas produtos
especificos que ndo contenham abrasivos
ou substdncias dcidas & base de cloro.
Verter o produto num pano hdmido e
passar na superficie, enxaguar
cuidadosamente e secar com um pano
macio ou com um pano de microfibra.

Manchas de alimentos ou residuos
Evitar absolutamente a utilizagdo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

Utilizar produtos normais, ndo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldstico. Enxaguar muito
bem e secar com um pano macio ou com
um pano de microfibra.

Evitar deixar secar no interior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compotal), pois podem danificar o
esmalte no interior do aparelho.

Limpeza da porta

Desmontagem da porta

Para facilitar as operagdes de limpeza, é
aconselhdvel retirar a porta e colocd-la
sobre um pano de prato.

Para retirar a porta, proceda da seguinte
forma:
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2. Segure a porta pelos dois lados com
ambas as mdos, levante-a até formar
um dngulo de cerca de 30° e extraia-a.

[

3. Para voltar a montar a porta, introduza
as dobradicas nas respetivas fendas
situadas no forno assegurando-se de
que os sulcos A fiquem totalmente
apoiados nas fendas.

4. Baixe a porta e em seguida remova 0s
pernos dos orificios das dobradigas.

Limpeza dos vidros da porta
Aconselha-se a manter os vidros da porta
sempre bem limpos. Utilizar papel
absorvente de cozinha. Para a sujidade
mais resistente, lavar com uma esponja
humida e detergente comum.
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Desmontagem dos vidros interiores

Para facilitar as operagdes de limpeza, os

vidros interiores que compdem a porta

podem ser desmontados.

1. Bloquear a porta com os pinos
especificos.

2. Desengatar os pinos posteriores do
vidro interior puxando-o delicadamente
para cima na parte posterior, seguindo o
movimento indicado pelas setas 1.

Inserir as borrachas dianteiras nos
lugares. Os pés das borrachas devem
ficar virados para o vidro exterior

Limpe o vidro exterior e os
anteriormente retirados.

3. Desengatar os pinos anteriores
seguindo o movimento indicado pelas
setas 2

4. Posteriormente extrair o vidro interno do
perfil anterior.

Utilizar papel absorvente de cozinha.
Em caso de sujidade persistente, lave
com uma esponja humida e detergente
neutro.

Reinserir o grupo de vidro intermédio e

reposicionar o vidro interno.

5. Puxar o grupo do vidro intermédio para
a parte inferior da porta e, depois,
levantd-lo para cima.

/ O vidro intermédio deve ser

reposicionado na porta aberta de

— 1 modo que a serigrafia no dngulo

NB: Em alguns modelos, o grupo do vidro
intermédio é constituido por dois vidros.

seja legivel da esquerda para a
direita (a parte rugosa da serigrafia
deve estar virada para o vidro
externo da porta).

Durante esta fase, pode acontecer que as
borrachas superiores saiam dos lugares.
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10. Certificar-se de encaixar bem os 4 pinos
do vidro interno nos seus alojamentos
na porta.

ainda mais fdcil limpar as partes laterais.

Limpeza do compartimento de

cozedura

Para uma boa conservacdo do

compartimento de cozedura, é necessdrio

limpd-lo regularmente apds o ter deixado

arrefecer.

Evitar deixar secar no interior do

compartimento de cozedura residuos de

alimentos pois podem danificar o esmalte.

Antes de cada limpeza extraia todas as

partes removiveis.

Para facilitar as operagdes de limpeza,

aconselha-se desmontar:

e aporta;

e asarmagdes de suporte das grelhas/dos
tabuleiros.

D)

— i)

A OB

s=r

A:
B=

alojamento dianteiro
perno traseiro

/ Em caso de utilizagdo de produtos

£ de limpeza especificos, aconselha-

— | se fazer funcionar o aparelho a
temperatura méxima durante cerca
de 15/20 minutos, a fim de eliminar

eventuais residuos.

Secagem

A cozedura de alimentos gera humidade

dentro do compartimento de cozedura. Este

é um fendmeno totalmente normal que ndo

compromete o bom funcionamento do

aparelho.

No final de cada cozedura:

1. deixar o aparelho arrefecer;

2. remover a sujidade do compartimento
de cozedurq;

3. secar o compartimento de cozedura
com um pano Macio;

4. deixar a porta aberta o tempo
necessdrio para que o compartimento
de cozedura seque completamente.

Remocao das armacgoes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros

A remocdo das armagdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros permite que seja
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/ Nalguns modelos, o perno
traseiro B pode ser B

— | desmontado e remontado da

mesma forma que o alojamento
dianteiro A.

Para remover a armacdo de suporte das
grelhas/dos tabuleiros:

1.

Desapertar o perno de fixa¢do dianteiro
situado na parede lateral junto &
abertura do compartimento de cozedura
(é possivel utilizar um utensilio, por
exemplo, uma moeda).

Puxar com cuidado a armacgdo para o
centro do compartimento de cozedura
de forma a desprendé-la do alojamento
dianteiro A.

LIMPEZA E MANUTENGAO - 313




3. Retirar a armacdo do perno traseiro B

situado no fundo da parede lateral.

4. Repetir a operacdo para a armagdo

situada na outra parede lateral.

Para remontar as armagdes de suporte das
grelhas/tabuleiros:

1.

Enfiar a parte traseira da armagdo no
alojamento por baixo do perno B situado
no fundo da parede lateral.

[

Reposicionar a parte dianteira da
armacdo no alojaomento A na parede
lateral junto & abertura do
compartimento de cozedura.

3. Apertar o perno de fixacdo dianteiro (é
possivel ajudar-se com um utensilio, por
exemplo uma moeda).

4. Repetir a operacdo para a armagdo
situada na outra parede lateral.

Vapor Clean (apenas em alguns
modelos)

Veja Adverténcias gerais de
seguranga.

procedimento de limpeza assistida
que facilita a remogdo da sujidade.
Gragas a este procedimento é
possivel limpar o interior do forno
com extrema facilidade. Os residuos
de sujidade sdo amolecidos pelo
calor e pelo vapor de dgua
facilitando a sua remocdo.

/ A funcdo Vapor Clean € um

Operagoes preliminares

Antes de acionar o Vapor Clean:

e Retire todos os acessdrios do interior do
compartimento de cozedura.

e Se presente, remova a sonda de
temperatura.

e Se presentes, remova os painéis
autolimpantes.

e \erta cerca de 120 cc de dgua no fundo
do compartimento de cozedura. Preste
atengdo para que ndo saia da cavidade.

e Com um nebulizador de borrifar,
nebulize uma solugdo de dgua e
detergente de loica no compartimento
de cozedura. Dirija o borrifo para as
paredes laterais, para cima, para baixo

e para o defletor.
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/ Aconselha-se efetuar no mdximo 20
=7 | nebulizacdes.
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/ Ndo pulverize sobre o defletor se
£ este for revestido com material

— 1 qutolimpante.

e Feche a porta.

e Durante o ciclo de limpeza assistida,
lave separadamente os painéis com
autolimpeza (se presentes),
anteriormente removidos, com dgua
morna e pouco detergente.

Definicdo da fun¢do Vapor Clean

/ Se a temperatura interna for

£ superior a prevista, a fun¢do ndo é
— 1 ativada.

Deixe o aparelho arrefecer antes de

ativar a fungdo.

funcdo Vapor Clean ndo podem ser
modificadas pelo utilizador.

/ A duracdo e a temperatura da

1. No “menu principal” toque no botdo

OUTRAS FUNCOES (situado na

drea principal ).

2. Selecione VAPOR CLEAN m

Fase de limpeza Vapor Clean
3. Toque na tecla INICIAR @ para
comecar a funcdo Vapor Clean.

Esta fase é sinalizada pelo aumento
progressivo do nivel de cozedura.

Conclusao da Vapor Clean

No fim da Vapor Clean, aparece no display
a informacdo “Funcdo concluida” e soa um
sinal sonoro breve que pode ser desativado
tocando num ponto qualquer do display ou
abrindo a porta.

1. Toque na tecla HOME para sair da
funcdo.

2. Abra a porta e remova a sujidade
menos persistente com um pano de
microfibra.

3. Nas incrustag8es mais resistentes
utilizar uma esponja antirriscos com
filamento de latdo.
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4. Em caso de residuos de gordura, é
possivel utilizar produtos especificos
para a limpeza dos fornos.

5. Retire a dgua residual do interior do
compartimento de cozedura.

6. Se presentes, remova os painéis com
autolimpeza e as armagdes de suporte
das grelhas/dos tabuleiros.

Para uma melhor higiene e para evitar que

os alimentos ganhem um cheiro

desagraddvel:

e aconselha-se efetuar uma secagem do
compartimento de cozedura com uma
funcdo ventilada a 160°C durante cerca
de 10 minutos.

e Em caso de presenca dos painéis com
autolimpeza, aconselha-se a efetuar
uma secagem do compartimento de
cozedura com o ciclo de catdlise

simulténeo.

/ Aconselha-se o uso de luvas de
£~ | borracha durante estas operacdes.

partes mais dificeis de alcangar,
aconselha-se retirar a porta.

/ Para facilitar a limpeza manual das

Pirdlise (apenas em alguns
modelos)

Ver Adverténcias gerais de
seguranga.

/ A pirdlise é um procedimento de

£ limpeza automdtica feito com

— | temperatura elevada que dissolve a
sujidade. Gragas a este
procedimento é possivel limpar o
interior do compartimento de
cozedura com extrema facilidade.

Operagoes preliminares

Antes de iniciar a Pirdlise:

e Limpe o vidro interior conforme as
indicacbes normais de limpeza.

e Remova do interior do compartimento
de cozedura residuos consistentes de
alimentos ou derrames derivados de
cozeduras anteriores.

Retire todos os acessodrios do interior do
compartimento de cozedura.

e Em caso de incrustacdes resistentes,
pulverize sobre o vidro um produto para
a limpeza de fornos (preste atencdo as
adverténcias indicadas no produto);
deixe-o atuar durante 60 minutos e
depois enxague e enxugue o vidro com
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papel de cozinha ou com um pano de
microfibra.

e Se presente, remova a sonda de
temperatura.

e Retire as armagdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

e Fechar a porta.

Definicao da Pirdlise

1. No "menu principal” toque no botdo

OUTRAS FUNCOES (situado na

drea principal ).

7 +,
2. Selecione PIROLISE .

No ecrd aparece a duragdo da Pirdlise

(predefinida na fdbrica para 2:00 horas).

3. Deslizar com o dedo para definir a
duracdo da Pirdlise de um minimo de
2:00 horas até um mdximo de 3:00

horas.

/ Duragdo disponivel para a Pirdlise:
Pouca sujidade: 2:00

e Sujidade média: 2:30

e Muita sujidade: 3:00

de abertura.

/ Ndo é possivel selecionar nenhuma
£ fungdo enquanto o bloqueio da

— | porta estiver ativado.

Terminada a fungdo, o aparelho emite uns
sinais acusticos e o ecrd regressa ao menu
principal.

/ A porta permanece bloqueada até
& | que a temperatura no interior do

— 1 compartimento de cozedura volte
aos niveis de seguranga.

/ Durante a Pirdlise os ventiladores
£ produzem um ruido mais intenso
— | causado por uma maior velocidade
de rotacdo. Trata-se de um
funcionamento totalmente normal
concebido para favorecer a
dissipacdo do calor. No fim da
Pirdlise a ventilagdo continuard
automaticamente por um perfodo
suficiente para evitar o
sobreaquecimento das paredes dos
mdveis e da parte frontal do forno.

/ Durante a primeira Pirdlise poderdo
£ manifestar-se odores
— | desagraddveis decorrentes da

4. Pressione o botdo CONFIRMAR g\/]
para confirmar a duragdo desejada.

No ecrd aparece o aviso para remover
todos os acessdrios do vdo de cozedura

antes de iniciar a funcdo.

/ Caso a sonda de temperatura (se
£ presente) esteja inserida na

respetiva tomada, o icone

e ndo serd possivel acionar a
pirdlise.

pisca

A direita do fcone aparecem tanto a

duracdo selecionada para a Pirdlise (em
cima), como o hordrio previsto para o fim da
fungdo (em baixo).

5. Toque na tecla INICIAR
comecar a pirdlise.
Apds 1 minutos do inicio da Pirdlise, o

indicador luminoso m acende-se

para

(posicionado na drea inferior @@§), para

avisar que a porta estd bloqueada por um
dispositivo que impede todas as tentativas
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evaporacdo normal das substancias
oleosas de fabricacdo. Trata-se de
um fenédmeno de todo normal que
desaparece apds a primeira Pirdlise.

/ Se o resultado da Pirdlise na

£ duragdo minima ndo for satisfatorio,
— | ¢ aconselhdvel definir um tempo
maior nos préximos ciclos de
limpeza.

Pirolise programada

A hora de inicio da pirdlise pode ser

programada como as outras fungdes de

cozedura.

1. Depois de ter confirmado a duragdo
desejada para a Pirdlise, tocar em
correspondéncia do hordrio previsto
para o fim da fungdo.

2. Deslize com o dedo para selecionar um
hordrio diferente dentro do qual deve
terminar a Pirdlise.

3. Pressionar a tecla CONFIRMAR
para confirmar.

O aparelho fica & espera de atingir a hora
de inicio programada para acionar a fungdo
de Pirdlise, mostrando a respetiva
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contagem decrescente.

/ Ndo € possivel selecionar nenhuma
£ fungdo enquanto o blogueio da

— | porta estiver ativado. Também é
possivel desligar o aparelho

pressionando o botdo ON-OFF @

/ Preste atenc¢do para ndo riscar o
£ esmalte da parede do
— | compartimento de cozedura.

4. Desenrosque e retire a lGmpada.

Fim da Pirdlise

Quando a temperatura interna da cavidade
tiver descido para niveis de seguranga e o
bloqueio da porta foi desativado, abrir a
porta e apanhar os residuos no interior do
vdo de cozedura com um pano humido de

microfibra.

/ Aconselha-se o uso de luvas de
£ | borracha durante estas operacgdes.

partes mais dificeis de alcancgar,
aconselha-se retirar a porta.

/ Para facilitar a limpeza manual das

/ Ndo tocar na lémpada de

£ halogéneo diretamente com os

Manutencao extraordinaria

Conselhos para a manutencao do vedante
O vedante deve ser macio e eldstico.

e Para manter limpo o vedante, utilize
uma esponja ndo abrasiva e lave com
dgua morna.

Substituicdo da Idmpada de iluminagdo
interna

— 1 dedos, mas utilizar uma cobertura
isolante.

5. Substituir a ldmpada por uma
semelhante (40W).

6. Monte novamente a tampa. Deixe a
aresta interna do vidro (A) voltada para
a porta.

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocusséo
e Desligar a alimentacdo elétrica do

aparelho.

e Ultilizar luvas de protecdo.

1. Retire todos os acessdrios do interior do
compartimento de cozedura.

Retire as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

Retire a tampa da Iémpada com a
utilizag@o de uma ferramenta (por
exemplo, uma colher).

w N
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7. Pressione totalmente a tampa de forma
a que encaixe perfeitamente no suporte
da ldmpada.
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Ligacao elétrica

Ver Adverténcias gerais de
seguranga.

Informacodes gerais

Verificar se as carateristicas da rede
elétrica sdo adequadas aos dados
indicados na chapoa.

A chapa de identificagdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no aparelho.
A chapa nunca deve ser removida.

Efetuar a ligagdo & terra com um cabo mais
comprido do que os outros, pelo menos, de
20 mm.

O aparelho pode funcionar nos seguintes

modos:
e 220-240V~

102 220-240V~

@% C;:il 20 mm,

~ ~~ ~ ~ ~ ==

Cabo de 3 polos 3 x 1,5 mm2.

/ Os valores indicados referem-se &
<7 | seccdo do condutor interno.

dimensionados tendo em conta o
fator de contemporaneidade (em
conformidade com a norma EN
60335-2-6).

/ Os cabos de alimentagdo sdo

Ligagao fixa

Prever, na linha de alimentagdo, um
dispositivo que assegure a desativacdo da
rede omnipolar, com uma distéincia de
abertura dos contactos que permita a
desligacdo completa nas condi¢des da
categoria de sobretensdo Ill, em
conformidade com as regras de instalagdo.

Para o mercado Australiano/
Neozelandés:

A desconexdo incorporada na ligagdo fixa
deve estar conforme as normativas AS/NZS
3000.

Ligagao com ficha e tomada

Verificar que a ficha e a tomada sejam do
mesmo tipo.

Evitar a utilizagdo de reducses,
adaptadores ou derivadores porque
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poderiam provocar aguecimentos ou
queimaduras.

Substituicao do cabo

Tensdo elétrica
Perigo de eletrocussdo

e Desligar a alimentacdo elétrica geral.

1. Desapertar os parafusos da protecdo
traseira e retirar o cdrter para aceder ¢
placa de bornes.

2. Substituir o cabo.

3. Certificar-se de que os cabos (forno ou
eventual placa de cozinha) sejam
encaminhados de forma correta, de
modo a evitar qualquer contato com o
aparelho.

Posicionamento
Ver Adverténcias gerais de
seguranga.

Posicao do cabo de alimentacao

Guarnigao do painel frontal

Colocar a guarni¢do fornecida na parte
posterior do painel frontal para evitar
eventuais infiltragdes de dgua ou outros
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liquidos.

Casquilhos de fixagao

’W g\
e @ &

1. Retire as tampas da virola introduzidas
na parte frontal do aparelho.

Colocar o aparelho no encaixe.

Fixar o aparelho no mével com os
parafusos.

Cobrir os casquilhos com as tampas
anteriormente retiradas.

HownN

Dimensoes totais do aparelho (mm)
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Encaixe em coluna (mm)

[
x
\.Il T
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A

v

o

orleo

A

h 4

*Certiﬁcor—se de que a parte
superior/posterior do mdvel tenha
uma abertura de cerca de 35-40
mm de profundidade.

IN
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Encaixe sob bancadas (mm)

®

=

490-500 . 60

A
A

A

I o mmOO @ >

jb

min. 603 mm

560 - 568 mm.

583 - 585 mm.

9-11mm.

min. 5 mm

121-1105mm.

min. 560 mm

min. 594 mm

Recorte para o cabo de alimentagdo (min. 6
cmz)

Caixa das conexdes elétricas

914779721/H

Se tencionar encaixar o aparelho
por baixo de uma bancada, deverd
ser instalada uma barra de madeira
por debaixo da bancada para
garantir a utilizacdo do vedante
adesivo colado na parte traseira do
painel frontal, a fim de evitar
eventuais infiltragdes de dgua ou
outros liquidos.

*Certiﬁcor—se de que a parte
superior/posterior do mével tenha
uma abertura de cerca de 60 mm de
profundidade.

INSTALACAO - 321



min. 603 mm

560 - 568 mm.

583 - 585 mm.

9-11mm.

min. 5 mm

121 - 1105 mm.

min. 560 mm

min. 594 mm

/ \ 4 \ 4 Recorte para o cabo de alimentagdo (min. 6
* F cmz)

jb  Caixa das conexdes elétricas

A

(09)

A4
-

°3 |
)
/
/
g
O
I O mmoOoO m >

(]
@]

wb Barra de madeira (recomendada)

——G—»
y Encastramento sob placas de cozinha

[fp'\ (mm) (apenas em alguns modelos)
:‘E wb O Sempre que se posicionar uma placa de
cozinha sobre o forno, serd necessdrio
instalar uma divisdéria de madeira a uma
distéincia minima de 20 mm do lado
superior do forno, a fim de evitar
sobreaquecimentos durante o
funcionamento simultdneo dos dois
aparelhos. A diviséria deve poder ser
\ removida apenas com ferramentas
apropriadas.

®
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/ Com a diviséria de madeira, deverd

£ ser instalada uma barra de madeira

— | por debaixo da bancada para
garantir a utilizagdo do vedante
adesivo colado na parte traseira do
painel frontal, a fim de evitar
eventuais infiltragdes de dgua ou
outros liquidos.
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